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UVOD

Vino, uslachtily napoj, ktory ma v histérii svoje pevné miesto od
nepamiti. Pestovanie vinnej révy a vyroba vina presli od najstarsich cias
mnohymi premenami, ktoré je zaujimavé sledovat ako v kontexte kulttry,
tak aj v spojeni s vyvijajicou sa technolégiou. Vino sa prelina celou
kultarnou histériou ludstva a je opradené mnohymi bajkami, povestami
a legendami. Jeho vznik sa pripisuje mnohym mytologickym postavam,
bohom, bozikom alebo hrdinom. Napr. Egyptania ho spdjali s bohom
Osirisom, Gréci s Dionyzom, Rimania s Bakchusom, Zidia s Noem a pod.

Treba mat na pamiti, ze histéria vinohradnictva je v tesnom spojeni s
histériou vina. O tplnych zaciatkoch pestovania vinnej révy a vyrobe vina
nemame spolahlivé informacie. TieZ nie je moZzné urcit presny vek a obdobie
vzniku vinnej révy, ale je urcite starsia ako Iudstvo. Najstarsie stopy po
divo rasticej vinnej réve nachadzame napr. na brehoch Kaspického mora,
v Gronsku, v Severnej Amerike, v Malej Azii. V sucasnosti sa mozeme
stretnut s tvrdeniami, Ze najstar$ie tdaje o vyskyte vini¢a pochadzaju z
druhohér, z obdobia jury spred 150 miliénov rokov. Celad vinicovitych
rastlin Vitaceae bola zna¢ne rozs$irena v mladsich druhohorach v kriede. Z
konca tohto obdobia (asi pred 70 milionmi rokov) pochadza predchodca
dne$ného subtropického viniéa Vitis sezannensis.

Dnes pestovany Vitis vinifera (vinna réva obycajna) patri medzi najstarsie
kulttrne rastliny. Ide o druh, ktory ma povod v zdpadnej Azii a juznej
Eurdpe. Vicsina autorov vedeckych publikacii uvadza, ze vini¢ pochadza
zo strednej Azie a z Kaukazu, z oblasti Cierneho a Kaspického mora. Uz
pred 40 miliéonmi rokov sa rozsiril takmer na celej severnej pologuli. V
tretohorach sa hojne vyskytoval rod Vitis teutonica. Jeho zvysky objavili v
uholnom sloji v Hessensku, kde vznikli preuholnatenim 120 000 kg semien
a plodov vinic¢a. Vyskyt tohto rodu vinica na Slovensku je znamy z obdobia
miocénu spred siedmich miliénov rokov. Ochladenie pociatkom $tvrtohor
zatla¢ilo vini¢ smerom do juznych oblasti. Ladovce rozclenili povodne
suvislé vyskyty na samostatné izolované lokality, z ktorych sa postupne
vyvinuli réznorodé formy dnes pestovaného Vitis vinifera sativa. Proces
roz$irenia vinic¢a na juh a je ho opitovného navratu do severnych oblasti
Eurdpy sa zaciatkom Stvrtohor opakoval najmenej $tyrikrat. Trvalo velmi
dlho, kym sa vini¢ hroznorody rozsiril po celom svete.
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Z kulturologického hladiska je zaujimava roznorodost legiend
o pociatkoch pestovania vinnej révy. Jedna z najstarsich sprav o pestovani
vinica sa tyka aj samotného Noeho, ktory pristal so svojou archou na tGpati
hory Ararat. V knihe Genesis sa pi$e o tom, ako Noe zacal pestovat vini¢
a vyrobil prvé vino, z ktorého sa dokonca opil. Z tejto oblasti sa potom
$irilo pestovanie vini¢a na vychod i na zapad. Niektori vedci sa dokonca
v spojitosti s touto legendou domnievaju, zZe Noe musel mat vedomosti
o tom, ako pestovat vini¢ a vyrobit z neho vino, ¢o by potom naznacovalo,
ze ludia poznali vino a spdsob jeho vyroby aj pred potopou.
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1. NAJSTARSIE DEJINY VINOHRADNICTVA
A VINARSTVA

Vo vseobecnosti sa dnes predpoklada, ze ludia z mladsej doby kamennej
zbierali plody divo rasticej vinnej révy a poznali opojné ucinky jej skvasenej
$tavy. Vdacsina zdrojov zaoberajucich sa dejinami vina a vinohradnictva
lokalizuje vyrobu prvych vin do oblasti Arménska, Jordanska a Gruzinska,
¢i do tureckého Catal Hiiyiiku, syrskeho Damasku, iranskeho Zagrosu a
libanonského Biblosu. Najpravdepodobnej$im miestom vzniku prvych
vin je vSak Kaukazskd oblast, ktord zahfna spominané Arménsko,
Azerbajdzan, Gruzinsko, casti Irdanu, Ruska a Turecka. Tato oblast je
v sticasnosti oficidlne povazovand za miesto zrodu vina. Archeoldgovia
objavili v Gruzinsku najstar$ie zariadenia na vyrobu vina, spolu s
hroznovymi zvyskami v hlinenych nadobach, a vo vychodnom Turecku sa
nasli viaceré znamky domestikacie vinica. Je potrebné si vSak uvedomit, ze
vinna réva sa pestovala o niekolko tisicro¢i skor, ako mame datované nase
najstar$ie nalezy a Iudia jej plody bezne konzumovali v podobe hrozna a
pravdepodobne aj skvaseného mustu. K objaveniu vina ako takého doslo
pravdepodobne nahodou, a to v momente, ked zac¢alo hrozno ulozené v
nadobach alebo kozenych mechoch prirodzene oxidovat a kvasit.

Za najstarsie znamky kultivacie vini¢a boli dodnes povazované 8000
rokov staré nalezy zo spominaného Gruzinska. Na tlomkoch keramickych
nadob objavili vedci stopy po chemickych latkach typickych pre vino.
Gruzinsko je zndme pouzivanim tradi¢nych hlinenych nadob kvevri, ktoré
sa tvarom podobaji amfore. Zakopavaju sa do jamy, utesnia v zemi, naplnia
sa mustom a uzavru drevenou pokrievkou. Spésob vyroby vina v hlinenych
nadobach zakopanych v zemi, je uvedeny aj na zozname pamiatok
nehmotného kultirneho dedi¢stva udstva. Tato tradi¢na nadoba na vino
je v zapadnej Casti Gruzinska zndma aj pod pojmom ¢ur a v Arménsku ju
nazyvaju karas. Motiv vinnej révy patri medzi najpocetnejsie zobrazované
symboly gruzinskej kultdry a jeden z najstarsich vyrazov pre vino, ,gvino®,
pochadza prave z gruzinciny. V gruzinskej oblasti Kacheti sa dodnes
pouziva na vyrobu vina tzv. kachetinskd metdda, ktora spociva v maceracii
a fermentdcii rmutu.

Najnovsie zistenia vSak poukazujd aj na Cinu. Stopy od vina sa nasli
na ulomkoch keramiky z Chenanu, ktoré su staré okolo 9000 rokov a
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na pohrebisku dynastie Sang pri Zltej rieke bolo objavené hermeticky
uzavreté jantarovo zIté vino v asi 3000 rocnej bronzovej nadobe.
V Chenane bol objaveny v hrobe $amana keramicky dzban so zbytkami
zmiesanej tekutiny, ktora obsahovala aj stopy vina. V tomto pripade sa
véak nejedna o ¢isté vino, ale mie$any fermentovany ndpoj vyrobeny zo
zmesi ryze, medu a hrozna. V podstate ide o kombindciu vina s ryZovym
pivom a medovinou. Tento nilez nam okrem iného poskytol poznatok,
ze Tudia zijici v danej oblasti uz pred 9000 rokmi poznali fermentaciu.
Za tychto okolnosti sa dd povedat, Ze najstar$ie dokazy o vyrobe vina na
svete pochddzaji momentalne z Gruzinska. Za zmienku stoji aj nalez
z Arménska (Vayotz Dzor), kde archeolégovia objavili lis na vyrobu vina
a nadoby na fermentaciu, ktoré maju asi 6100 rokov. Konkrétne sa nasiel
improvizovany lis na hrozno, nddoby na kvasenie vina, pohdr aj miska.
Vino sa na tomto mieste malo teda vyrabat uz pred viac ako $esttisic rokmi.
Hoci sa vino pilo este skor, predsa len je tento objav v nie¢om jedinecny -
ide totiZ o miesto, kde sa potvrdila uplna vyroba vina. V dedinke Areni na
juhozapade Arménska sa este aj dnes nachadzaju tradi¢né vinne pivnice.

Podla archeologickych vykopéavok talianskych archeolégov je Cyprus
prva krajina Eurdpy, v ktorej sa zacala vyroba vina, a to priblizne pred 6000
rokmi. Pri vyskume objavili archeolégovia dva dzbany, ktoré interpretovali
ako dzbany na vino z rokov 3500 az 3000 pred Kr. a tiez sa im podarilo
objavit viacero hroznovych semien.

V obdobi neolitu sa na Blizkom vychode po predchddzajicej dobe
[adovej oteplilo a zvysili sa zrazky. Ludia sa zacali usadzovat a cielene
pestovat viaceré plodiny, medzi nimi aj vini¢, ktory sa stal neskor zakladom
roz$irenej ,kultury vina“ na Blizkom vychode a v Egypte. Z historickych
vyskumov vyplyva, ze v Egypte bolo zname vino uz v najstarsich dobach
jeho dlhej histérie, teda uz pred 3 200 rokmi pred Kr. Velavravné dokazy
nam o tom poskytuji hrobky faraénov, kde sa medzi réznymi nastennymi
vyjavmi nachddzaju aj malby zndzoriujice pestovanie vinica, lisovanie
hrozna, ako aj pripravu vina a jeho pitie. Tieto egyptské malby sa radia
k vobec prvym vyjavom pestovania hrozna a vyroby vina. Egyptania
ukladali do hrobu niektorym mftvym dokonca dzbany naplnené vinom.
Egyptské vinohradnictvo dosiahlo najvacsi rozkvet medzi rokmi 2700 az
2400 pred Kr. Egyptania v tom case uz poznali viaceré odrody vinica. O
vyspelosti vindrstva a vinohradnictva v starovekom Egypte sa zachovalo
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okrem spominanych malieb aj vela inych dokladov. Archeolégom sa
napriklad podarilo najst dzbany z palenej hliny, na ktorych je uvedeny
ro¢nik vina, jeho kvalita, povod a dokonca aj ¢lovek, ktory mal vinohrad na
starosti. Z Egypta sa mali pestovanie vini¢a a vyroba vina roz$irit smerom
do Azie a cez Stredomorie do Eur6py a nakoniec do Nového sveta.

Pestovanie vini¢a sa postupne rozsirilo aj po celom Grécku a vdaka
Grékom potom aj na cely stredomorsky region. Gréci pestovali a starali sa
o vini¢ podobne ako Egyptania. Vino si ctili ako ,dar bohov®. Spociatku
povazovali vino za posvitny a liec¢ivy napoj, ale neskor sa stalo bezne
pouzivanym napojom dostupnym vsetkym vrstvam gréckej spolo¢nosti.
Pestovanie vini¢a a pitie vina sa nakoniec stalo neoddelitelnou stucastou
gréckej kultury a Gréci posunuli vinohradnictvo a vinarstvo na vyssiu
uroven. Za zakladatela gréckeho vindrstva bol povazovany boh vina
Dionyzos. Z gréckej mytolégie pozname povest o Dionyzovi, ktory bol
povodom z Tracie, kde ho volali Bakchus a uctievali ako boha rastlinstva.
Jeho kult sa rozsiril v Grécku v 7. a 6. storo¢i pred Kr. Povest hovori o tom,
ako Dionyzos stretol krasneho satyra Ampela a pri bujarych oslavach tento
spadol zo splaseného byka a zahynul. Zeus, aby zmiernil Zial svojho syna
Dionyzosa, premenil Ampelovo telo na popinavy krik, z ktorého plodov
vznikol lahodny a opojny napoj /gr. ampelos - vinic/.

Gréci zdokonalovali vyrobné procesy a aktivne sa venovali aj kultivacii
vinnej révy. Grécke vina boli tmavé a husté a pred konzumaciou sa riedili
vodou. Hrozno sa oberalo zaciatkom jesene do dzberov a putni, vinari ho
rozsliapali bosymi nohami a nefiltrovand $tavu ponechali v otvorenych
kadiach fermentovat priblizne Sest mesiacov. Vino nasledne precedili cez
platno a preliali do mechov z kozej koze alebo do hlinenych amfor. Vino sa
lahko kazilo. Preto sa muselo skonzumovat pocas 3 az 4 rokov, lebo Gréci
nevedeli zastavit proces fermentdcie. Vino uskladnovali najma v nadobach
z péalenej hliny a na prepravu najcastejsie pouzivali kozené mechy. Samotné
pitie vina povysili Gréci na kultirnu a spolocensku zalezitost a do vina bezne
pridavali bylinky, korenie, alebo med. V starom Grécku zilo mnozstvo
autorov, ktori vo svojich basnach ospievali prave vino a jeho pitie. Jeden z
najznamejsich autorov tych ¢ias Homér, ospieval vino vo svojej Iliade, kde
dokonca uviedol mestd a oblasti, kde sa vtedy pestoval vinic.

Rozs$irenie pestovania vini¢a v strednom a severnom Taliansku sa
pripisuje Etruskom, ktori zili na Apeninskom polostrove, na tzemi
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historicky znamom ako Etruria, rozprestierajicom sa najmi na uzemi
dne$ného Toskdnska. Toskdnsko dnes patri k najstar$im vinarskym
regionom Talianska a vinnu révu tu pestovali Etruskovia uz v 8. storoci
pred Kr. Etruskovia dokonca vyvazali vino do Grécka a viacerych
stredomorskych krajin. S ich menom je spojené aj zakladanie rozsiahlych
vinohradov v juznom a strednom Taliansku. V starych etruskych hrobkach
sa nadli zaujimavé fresky, ktorych vek sa odhaduje na viac ako 2 500 rokov.
Viacer¢ tieto diela odrazaju vyjavy stuvisiace s vtedaj$im pestovanim vinica
a vyrobou vina. V etruskych hrobkach sa nasli aj ozdobné pohére a iné
nadoby na vino. Stari Etruskovia nasli svojich pokracovatelov v pestovani
vini¢a v Rimanoch.

Rimska ri$a mala najvacsi vplyv na rozvoj vinohradnictva a vinarstva v
celej stredomorskej Eurépe. Predpoklada sa, Ze vdc¢sina vinohradnickych
oblasti v Eurdpe vznikla na tzemiach, ktoré boli obsadené Rimanmi
a mozeme sthlasit s tvrdenim, Ze o rozsirenie vinarstva do mnohych kuatov
sveta sa postarali prave Rimania pri svojich expanzivnych vypravach. Ti
dbali nielen na kvalitu vina a zakladanie vinohradov, ale tiez na export vin
prostrednictvom lodstva. Vina Rimania uchovavali prevazne v amforach
a keramickych dzbanoch utesnenych korkovymi zatkami a Zivicou. Vino
pri konzumadcii riedili vodou. Rimania vyrabali aj vina s relativne dlhou
trvanlivostou a niektoré dokonca uz archivovali. Je v§ak v§eobecne zndme,
ze Rimania oblubovali pit najma mladé vina. Kvalita rimskeho vina priamo
umerne zavisela o konkrétneho roc¢nika a, samozrejme, aj od vyrobnych
postupov a znalosti jeho vyrobcov. Vino ziskalo v rimskej spolo¢nosti
velka popularitu a vo va¢som sa pilo napriklad pri hostinach. Z rimskych
¢ias sa zachovalo viacero pisomnych zmienok, ktoré uvadzaju rozne
postupy pri vyrobe vina. Rimania uz disponovali zakladnymi znalostami aj
o odrodach bielych a modrych vin, ktoré sa vtedy pestovali. Diela spojené
s vinom a vinohradnictvom, ktoré v tom case vznikli, pouzivali a citovali
autori az do stredoveku. Slavny rimsky filozof Plinius starsi je autorom
encyklopedického diela Historia naturalis (Prirodoveda) a je autorom
znameho vyroku ,,In vino veritas®, teda vo vine je pravda. Pocas rimskych
vojenskych vybojov rozsirovali rimske légie na prikaz cisdra pestovanie
vini¢a a vyrobu vina na vsetkych obsadenych tzemiach. Z velkej casti
preto mozeme dakovat prave Rimanom, Ze sa vini¢ rozsiril do Franctzska,
Portugalska, Spanielska, Nemecka, a tiez do Ciech a na Slovensko. Rimania
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posunuli uroven pestovania vini¢a a vyroby vina opit vyssie a vino povysili
doslova na kultovy napoj, ktory bol dostupny, tak ako v Grécku, pre vietky
vrstvy vtedajsej rimskej spoloc¢nosti.

Po pade rimskej rise prevzali znalosti o pestovani vini¢a a vyrobe
vina krestanski mnisi a klastory. Nie je nahoda, Ze vdcSina tradi¢nych
vinarskych oblasti v Eurépe su tiez oblastami s najvyssou koncentraciou
klastorov. V stredoveku sa teda vyroby vina ujala cirkev a na rozdiel od
sedliakov ¢i obchodnikov, prave mnisi mali dostatok ¢asu, prostriedkov a
motivécie na to, aby sa venovali vyrobe kvalitného vina. Od stredoveku sa
zacali beznejsie pouzivat sklenené flase a pohdre na vino.

1.1 Taliansko

Talianske vinice sa tiahnu od severnej casti Talianska (zname oblasti
Veneto, Friulli, Venezia Giulia, Alto Adige ), cez stred (Umbria, Abruzzo)
az po opdtok taliankej ,, ¢izmy* (Puglia). K tomu musime samozrejme
priratat aj ostrovné produk¢né oblasti, ako Sicilia. V Taliansku je dodnes
znamych viac ako 370 autochténnych odrod - cize takych, ktoré sa
vyskytuju iba v tejto krajine a su typické pre danu oblast, kde sa pestuju.
Medzi tamojsie najznamejsie vindrske oblasti patri Toskansko, odkial
pochadza z vinohradnickej oblasti Chianti aj najslavnejsie talianske vino
Chianti. Jedna sa o ¢ervené vino syto rubinovej farby s ovocnou arémou.

Napisat o talianskom vindrstve kratky sumdr je nemozné. Historia,
roznorodost, velkost produkcie, $pi¢kovi vinari, autochténne odrody,
rozli¢ny sposob vyroby. Toto vsetko by si zasluzilo samostatny ¢ldnok.
O vinohradnictve a vinarstve za éry Etruskov a Rimanov sme sa uz zmienili,
ale zopakujeme, Ze histdria talianskeho vinohradnictva a vindrstva siaha
priblizne 4000 rokov do minulosti. Klima bola v tom case idedlna na
pestovanie hrozna, ktorému sa tu tak velmi darilo, Ze stari Gréci tizemie
juzného Talianska nazvali Oenotria, teda krajina vina. Najoblibenejsim
napojom tych cias bolo ,,mulsum® - bolo to vino s vysokym obsahom
alkoholu, ktoré Rimania mieS$ali s medom a koreninami, ¢astokrdt i s
vodou, aby znizili obsah alkoholu, ktorého podiel bol v tomto napoji
skutoc¢ne vysoky. Do vinohradnickej a vindrskej vyroby zaviedli Rimania
viacero na ti dobu modernych a inovativnych postupov. Napriklad sa
ststredili na vylepSenia lisov na hrozno, aby mohli $etrnejsie vytazit z
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hrozien vacsi podiel $tavy. Tiez porovnavali pestovanie réznych druhov
hrozien v roznych klimatickych podmienkach, a traduje sa, ze boli prvi,
kto rozpoznal potencidl vo vine a uprednostnovali vina, ktoré zreli 10 - 25
rokov. Tiez zistili, ze na efektivne kvasenie hroznovej $tavy st potrebné
vzduchotesné nadoby a tak zacali vyrabat jedni z prvych drevenych sudov.
Rovnako sa uvadza, Ze prave Rimania zacali vino podavat v sklenenych
»pohdroch a zacali vyuzivat korok. Stari Rimania oslavovali Bakchusa,
ktory bolo Bohom vina, vinohradnictva, urody, plodnosti i zdbavy. Oslavy
Bakcha a vina - bakchanalie sa ¢asom zmenili na divoké orgie, takze boli
Rimskym sendtom zakdzané. S rozdirovanim katolicizmu v Taliansku
v obdobi stredoveku a doélezitou ulohou vina v obradnych procesoch
sa pokracovalo v zdokonalovani vindrskych postupov. Taliansko aj
v novoveku upevnovalo svoju silni poziciu vo vinarstve a obchode
s vinom v ramci celého sveta. Potom nadisiel koniec 19. storocia a nad
talianskym vinohradnictvom a vindrstvom sa zacalo ,,zmrékat“. Mohla za
to choroba vinica fyloxéra, ktora aj na talianskych vinohradoch napachala
znacné $kody a pribrzdila tamojsiu produkciu a obchod s vinom na
dlhsi ¢as. Po prekonani fyloxéry sa v Taliansku pri novej vysadbe vinica
myslelo hlavne na kvantitu, nie na kvalitu. To sposobilo, Ze Taliansko sa
vo svete stalo na dlhu dobu zname lacnym, menej kvalitnym, stolovym
vinom. Existovali v§ak vynimky, pretoze v tychto ¢asoch vzniklo aj zopar
skuto¢ne kvalitnych vin, ako napriklad ro¢nik 1928 Bertani ,, Acinatico
Amarone, 1947 Giacomo Borgogno Barolo, 1955 Biondi-Santi Brunello di
Montalcino, 1961 Gaja Barbaresco.

V' 20. storo¢i nastal v Taliansku obrovsky rozmach priemysluy,
ktory sposobil najmi to, Ze v priebehu dvadsiatich rokov prestalo byt
Taliansko poInohospodarskou krajinou a stalo sa jednou z najmocnejsich
priemyselnych krajin sveta. To v§ak malo za nasledok, Ze ludia odchadzali z
fariem pracovat do fabrik. Mnozstvo vindrstiev a fariem ostalo zatvorenych
a opustenych. Na druhej strane to v8ak dalo $ancu ré6znym podnikatelom,
aj zahrani¢nym, ktori zacali tieto opustené usadlosti skupovat a pretvarat
ich na svoje letné sidla. Mnohi v nich ozivili tradiciu vinohradnictva na
ovela vy$$ej urovni, zveladili vinohrady a farmy, dali pracu domacim
a hovori sa, ze prave vdaka nim sa podarilo pretvorit taliansky sposob
podnikania s vinom na skuto¢ny biznis. Velké zmeny sa zacali diat v 80.
a 90. rokoch 20. storocia, kedy ,,povojnovi® farmdri, vinari a enolégovia
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s limitovanymi vedomostami a sklonom k priemyselnej vyrobe vin, boli
postupne nahradzovani mladSou generaciou svojich potomkov, ktori
plni ndpadov a idedlov po ukonceni enologickych stadii zacali pracovat
v rodinnych vindrstvach. A tak bola postupne masové vyroba nahradena
mensou a poctivou vyrobou.

Rok 1963 bol vyznamnym v tom zmysle, Ze talianska vlada zostavila
zakony DOC (Denominazione d origine Controllata), ¢o je klasifikacia
vin s chranenym ozna¢enim povodu. Tato klasifikicia znamenala
zaciatok budovania skutoc¢nej identity talianskych vin. Roku 1980 bolo
prijaté najvys$sie mozné oznacenie a klasifikicia DOCG (Denominazione
di origine controllata e garantita), ktoré nadstavilo ovela prisnejsie
podmienky, ako starsie DOC. Prvymi tromi vinami s klasifikaciou DOCG
boli vina: Brunello di Montalcino, Vino Nobile di Montepulciano a Barolo,
a o tri mesiace neskor aj Barbaresco.

1.2 Francuzsko

Zasadnu ulohu v rozvoji vindrstva vo Francuzsku zohrali spominani
Rimania, ale donedavna vladli zna¢né nejasnosti v otazke, kedy vlastne
vznikla tamoj$ia vindrska tradicia. Odpoved priniesla az analyza
najskorsich znamych archeologickych a biomolekuldrnych dokazov
pestovania hrozna a vyroby vina vo Francuzsku. Ide o dovezené etruské
amfory a vapencovu lisovaciu dosku. Boli objavené v starovekom pristave
Lattara, nedaleko dnesného mesta Lattes, ktoré lezi juzne od Montpellieru.
Amfory vedci datovali do rokov 500 az 475 pred Kr. a vapencovi lisovaciu
dosku do rokov 425 az 400 pred Kr. Tieto nalezy odkryli v obchodnickom
pribytku vo vnutri opevneného sidla. Vykopané amfory obsahovali na dne
organické zvysky. Podla tvaru to boli amfory, aké sa v predmetnom obdobi
vyrabali v etruskom meste Cisra, ¢o je dne$né Cerveteri severozapadne
od Rima. Chemicka analyza vietkych vzoriek spomenutych zvyskov
odhalila kyselinu vinnu respektive vinany, ,podpis“ eurazijského vinica
avina na Blizkom vychode a v Stredomori. Usadeniny obsahovali aj zlozky
borovicovej Zivice a bylinné prisady, ako mlie¢ rolny, bazalka a materina
duska, aké rastd v strednom Taliansku, kde pravdepodobne vyrobili
predmetné vino. V blizkosti amfor archeolégovia objavili aj lisovaciu
dosku zhotovenu z vapenca. Vyskum usadenin v puklinach dosky potvrdil
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pritomnost kyseliny vinnej a vinanov, na zdklade ¢oho sa odbornici
domnievaju, Ze skuto¢ne sluzila ako lis na hrozno. Spolu s tisicami semien,
stopiek a dokonca $upiek plodov vinica, ktoré sa uz skor nasli blizko
tejto dosky, to dalej poukazuje na domdcu vyrobu vina z hrozna vinica
dovezeného z Talianska. V tomto pripade teda ide o najstarsi dokaz vyroby
vina na francuizskej pode.

Takze zaciatky francuzskeho vindrstva siahaju podla odbornikov
priblizne do obdobia medzi 6. a 5. storo¢im pred Kr. Vinarska kultdra sa
v miestnych podmienkach na dne$nom tzemi Francuzska od prelomu
letopoctov dalej uspesne rozvijala. Vino sa vyrabalo takmer v kazdej
stredomorskej krajine, ale prave Francuzi ako prvi zacali vinnu révu
strihat a $lachtit a prave to premenilo divoko rastuci vini¢ na vykonného
producenta ¢oraz kvalitnej$iecho hrozna. Za vlddy Karola Velkého boli
napr. franctzske vina povazované za luxusny tovar. Vzostup Franctzska
v kultdre vina je zdokumentovany celkom solidne, zvlast od 12. storocia.
Cistercianski mnisi vtedy metédou pokusov a omylov ur¢ili, Ze najlep$imi
odrodami vinica pre pestovanie v Burgundsku si Chardonnay a Pinot Noir.
Oblasti ako Burgundsko, Bordeaux, alebo oblast Loiry sa v stredoveku stali
skuto¢nymi koliskami vina. Vino sa Sirilo dalej po Ryne az do oblasti Treviru
a Mosely, dnesnej hranice s Nemeckom. Rozvijajucu sa vinohradnicku
vyrobu a obchod s vinom nezastavili ani pocetné spory ¢i vojny a panovnici
si uvedomovali velky potencial francizskych vinohradnickych regionov,
ktory, samozrejme, vyuzivali vo svoj prospech. S rozvojom vinarskych
sktsenosti a technoldgii, sa zacal rozvijat export vina do inych krajin a
svet zacal ocenovat atraktivitu a hlavne kvalitu franctzskych vin. Uz cisar
Karol Velky zacal regulovat produkciu vina od pestovania az po predaj
okolo roku 800 a vinohradnicku vyrobu klastorov podporoval pomocou
velkoryso darovanych vinic. Najlepsie vinice teda vlastnili klastory a ich
vino bolo v tom case povazované za Spickové. Uz pocas renesancie sa
zacali $irit po svete povesti o vybranych akostnych franctzskych vinach.
Burgundské vina sa stali slavnymi, zatial ¢o vina z oblasti Bordeaux boli v
Parizi dlho nezname vzhladom na velku vzdialenost tychto dvoch miest.

Pociatky $umivého vina si pevne spdté s oblastou Champagne vo
Franctizsku. Uz v 18. storoc¢i tam bolo etablovanych viacero firiem, ktoré
vyvazali svoje produkty nielen do prilahlych oblasti, ale aj do vzdialenejsich
katov Eurdpy. Od cias franctzskeho kréla Frantiska I. (prva polovica 16.
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storocia) az po krala Ludovita XIV. (prelom 17. a 18. storocia), Sampanské
vino nechybalo na kralovskom stole. I§lo vSak o cervené $ampanské
ne$umivé, odlidné od dnesného. V jeho terajsej forme zacalo byt vysoko
cenené az v 18. storodi, v Case, ked sa rozsirovalo pouzivanie sklenych
flia$, ktoré nahradzali dovtedajsie karafy a velké dzbany. Avsak vtedy bolo
vysadou krala a vyssich vrstiev. AZ od 18. storocia sa $ampanské dostalo
aj medzi nizsie vrstvy francuzskej spolocnosti. Na konci 17. storocia
doslo k rozsirovaniu obchodu so Sampanskym, pivnice obchodnikov s
vinom v Remesi boli priestorovo nepostacujuce. Vychodiskom sa ukdzalo
vystavanie pivnic z byvalych galsko-rimskych podzemnych chodieb.
Koliska sampanského sa nachadza v Hautvillers. Tu, koncom 17. storocia,
pivni¢ny majster miestneho opatstva, mnich Dom Pérignon, objavil
proces, ktorym sa $ampanské vino stalo Sumivym. Dostal napad zmiesat
nielen hrozna z réznych odrod, ale aj oblasti. Nasledne sa mu podarilo
pomocou Sikovnych technickych figlov vycarit charakteristické cuvées a
bruts. AvSak nesmieme zabudnut ani na vdovu Clicqoutovt. Jej pivni¢ni
majstri metédu zrenia vylepsili a potom sa mohlo $ampanské vino vyrabat
priemyselne. Dnes uz slavna znacka $ampanského vina, Veuve Clicquot,
nesie pomenovanie prave po ne;j.

Za druhého cisarstva (1852-1870) sa vo Francuzsku zacali zvacSovat
plochy s vinicom. V roku 1874 bol vini¢ vysadeny na ploche 2,477
miliénov hektarov. Vyroba dosiahla historicky rekord, ked sa vyrobilo 83
miliénov hekrolitrov vina. Vindrstvo, v ktorom v tom ¢ase stale prevladal
remeselny charakter prace, bolo charakteristické pre 72 departmentov
z celkového poctu 87. Niektoré kraje, napriklad Languedoc, sa zacali
orientovat vyhradne na vinohradnicku vyrobu a obchod s vinom. Po roku
1875 vsak francuzske vinice znicila fyloxéra. Podlahla jej takmer polovica
francuzskych vinic. Vyroba vina klesla v roku 1879 na 25 miliénov
hektolitrov. Tuto situdciu sa snazil vtedy riesit aj $tat. Zakony z 15. jina 1878
a z 2. augusta 1879 zavddzali Statne prispevky na chemické oSetrovanie
vinic, ktoré sa rozvijalo velmi rychlo, ale nie dost u¢inne. Napokon bolo
potrebné obnovit vinice pomocou vrublovania americkych sadenic. V
roku 1888 sa takto obnovili dve tretiny vinic na juhu Franctizska. Obnova
znicenych vinic si vyzadovala zna¢né finan¢né investicie, ktoré si mohlo
dovolit len mélo vinohradnikov. Z toho dévodu mnozstvo franctzskych
vinic zaniklo. Prudké zniZenie vyroby vina znamenalo aj obrovsky pokles
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prijmov. V rokoch 1875-1889 bola produkcia o polovicu nizsia ako
pred rokom 1875. Okrem toho silnela konkurencia, najma dovoz vina z
Pyrenejského polostrova. V roku 1900 vznikla kriza z nadvyroby. V roku
1907 sa za podpory miestnych uradov organizovali mohutné manifestacie,
napriklad 11. marca 1907 v Montpellieri. V lete toho istého roka vypukla
dokonca vzbura. Hnutie sa uchylilo do ilegality, podavali sa kolektivne
demisie, organizovali sa Strajky a sabotaze tradov, neplatili sa dane.
Situdcia sa upokojila az koncom roka 1907.

1.3 Nemecko

Pociatky vinohradnictva a vindrstva siahaju v Nemecku do obdobia
antiky. Vdcsina odbornikov sa zhoduje v ndzore, Ze nemeckd vinarska
tradicia ma okolo 2000 rokov. Najstarsia nemecka vinohradnicka oblast sa
rozprestiera zapadne od rieky Ryn a jej srdcom je dodnes vinohradnicka
oblast Mosel. Mosel je aj rieka, na ktorej svahoch pozdlZ celého jej toku
vysadili Rimania vinohrady. V tejto oblasti sa zachovalo viacero rimskych
pamiatok, medzi ktoré patri aj $pecificky kalich na vino. Nazyva sa Romer-
Riman. Jedna sa o nizky kalich so silnou stopkou. Rimania zacali v tejto
oblasti vysadzat predovsetkym odrodu vina Riesling, ktoré je v sticasnosti
zname ako Rizling rynsky a patri medzi najznamejsie nemecké odrody
vo svete. V sucasnosti je tato vinohradnicka oblast rozdelend do troch
hlavnych oblasti. Najjuznejsia ¢ast - Horna Mosela siaha az do Francuzska
a Luxemburska a md centrum v Trieri, ktory zalozili Rimania a radi sa
k najstar§im mestam v Nemecku. Miestnym ,,top" vinom je odroda Elbling,
ktord sa tam pestuje viac ako 2000 rokov a povodne ju v tejto oblasti
vysadili rimski vojaci. Nemecké odborné zdroje uvadzaju, Ze je to najstarsia
nemeckd odroda, ktora sa pestuje dodnes a patri medzi najstarsie odrody
sveta. Stredna Mosela je z pohladu pestovania vinica najdolezitejsia a za
jej centra by sme mohli povazovat lokality ako Bernkastel a Piesport. Tato
oblast je zndma najma vyrobou suchych vin z odrody Riesling. Poslednou je
Dolna Mosela, ktora je najsevernejsia a rozprestiera sa az k mestu Koblenz,
kde sa rieka vlieva do Ryna. Mosel je oficidlne najstar§ou vinohradnickou
oblastou Nemecka a s mestom Trier patri do zoznamu svetového dedi¢stva
UNESCO.
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V Nemecku sa v 19. storoci zacalo vyrabat aj Sumivé vino. Jednym z
prvych, ktori know-how ziskané v oblasti Champagne vyviezol, bol Georg
Kessler. Niekolko rokov pracoval v dnes svetoznamej firme Veuve Clicquot
vo franciizskom Remesi. V roku 1826 sa rozhodol zalozit v mestecku
Esslingen am Neckar nedaleko Stuttgartu vlastnt firmu na vyrobu
$umivého vina a zalozil tak tradiciu vyroby sektov v Nemecku.

1.4 Spanielsko

Archeologické nalezy dokazuji, Ze vini¢ sa na uzemi dne$ného
Spanielska pestoval uz pred 5000 rokmi a najstarsie nalezy jadierok
z hrozna pochadzaju z tohto tizemia z obdobia tretohor. Dejiny pestovania
vinnej révy v oblasti Jerezu su zdokumentované uz od dob Fenicanov,
ktori na $panielskom pobrezi v Andaluzii zalozili okolo roku 1100 pred
Kr. mesto Cadiz. Najstarsie zaznamy o vyrobe vina maju viac ako dvetisic
rokov a pochadzaju z rimskych ¢ias. Zndme st napr. archeologické nélezy
v oblasti Monterrei ¢i La Rioja (v sticasnosti jedna z piatich najzndmejsich
vinohradnickych oblasti sveta), ktoré dokazuju, Ze pestovanie vinnej révy a
vyroba vina sa zacala na tomto izemi uz pred viac ako 2000 rokmi. V tych
¢asom mame dokazané pestovanie vinnej révy a vyrobu vina v Andaluzii
a Tarragone (Katalansko). Rimania uz bezne obchodovali s vinami
vyrobenymi v Hispanii po celom tizemi Rimskej ri$e a tieto vina spomina
napr. Plinius starsi ¢i Ovidius, ktory sa zmienil o oblubenom $panielskom
vine Saguntum. Toto vino sa predavalo napr. v Rime a Ovidius o nom
povedal, Ze je dobré tak akurat pre otroka, ktory s nim opije svoju milenku.
Naopak, Plinius starsi vyzdvihol kvalitu vina z Tarragony (Tarraconensis).

Kvalita $panielskych vin bola rdézna. Pocas arabského panstva na
Pyrenejskom polostrove nastala urcita stagnacia tamojsieho vindrstva
avinohradnictva,avplyvislamusa odrazil aj na vyrobe vinaaz po jeho uplny
zékaz od r. 711 az po 1. 1492. V stredoveku boli v Spanielsku pestovanie
hrozna, vyroba vina a neskor aj obchod s vinom spojené s duchovenstvom
a klastormi. V roku 1492 Kristof Kolumbus pod $panielskou vlajkou
objavil Novy svet - a tym padom aj novy trh pre vyvoz Spanielskeho vina.
Spanielsko sa od konca 15. storo¢ia zameriavalo aj na vyrobu sladkého
vina urceného na vyvoz. Sladké vino sa totiz lepsie prepravovalo. Jednym
z centier vyroby sladkych vin boli Kanarske ostrovy. Uz v 17. storo¢i sa
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objavili prvé dokumenty, ktoré sa vztahovali k zabezpeceniu kvality vina.

Koncom 19. storocia vinohradnictvo a vinarstvo ovplyviuje franctzska
s$kola a vznika Krélovskd ekonomicka spolo¢nost vindrov v Rioje. Za
rozkvet Spanielskeho vindrstva mozno povazovat obdobie okolo polovice
19. storocia, a to prave v case, ked Eurdpu zasiahla epidémia fyloxéry.
Fyloxérou boli infikované aj Spanielske vinice, ale tak ako inde, zacali so
$tepenim regionalnych odrod na americky podpnikovy vini¢ odolny voci
tejto chorobe. Koncom 19. storoéia sa v Spanielsku zacal vyrabat Sumivy
sekt Cava, ktory sa stal zaciatkom 20. storoc¢ia vaznym konkurentom
franctizskym $umivym vinam.

1.5 Portugalsko

Histéria vyroby vina v Portugalsku je dlhsia ako samotnd historia
Portugalska. Prvé zmienky o portugalskom vine pochddzaju z obdobia
okolo roku 600 pred Kr., kedy Feni¢ania do oblasti priviezli podnoze odrod
vinnej révy. Z tohto obdobia pochddza mnoho p6évodnych odrod. V roku
219 pred Kr. toto uzemie ovladli Rimania, ktori prispeli k modernizacii
pestovania a vyroby vina. Pocas rimskeho panstva sa z Portugalska dovazali
zna¢né mnozstva vina do Rima. Toto obdobie znamenalo pre Portugalsko
a cely Pyrenejsky polostrov velky rozmach vinohradnictva, vinarska
kultura sa intenzivne vyvijala v celej oblasti. Stredovek bol pre Portugalsko
predovSetkym v znameni krestanstva a vyroby omsového vina pre
cirkevné ucely. Vinohradnictvo upadalo a nahradilo ho pestovanie obilia.
Vino sa pestovalo len na malych terasach. V 12. storo¢i sa stalo Anglicko
vyznamnym obchodnym partnerom Portugalska, resp. portugalskych
obchodnikov s vinom. Vina z Portugalska sa vtedy vo velkych mnozstvach
vyvazali na viaceré anglické trhy. Vyrazny vzostup portugalského
vinohradnictva a vinarstva nastal potom az v druhej polovici 14. storocia.

V roku 1386 Portugalsko a Anglicko uzatvaraju diplomaticka zmluvu z
Windsoru o vzdjomnej spolupraci a obchode. Tymto dostali portugalské
vina prednost pred francuzskymi. V 15. a 16. storo¢i sa vinohradnictvo
rozvijalo ,ruka v ruke“ s lodnou dopravou. V 15. storo¢i nariadil
portugalsky princ Henrich vysadzat na izemi Portugalska krétsku odrodu
vinnej révy. Roku 1665 anglicky kral Karol II. ziskal monopolné postavenie
na vyvoz vina do Ameriky. Dovadzané vino z Portugalska v§ak nemalo
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prili§ dobra povest a velmi casto bolo nekvalitné. Vyvozu pomahalo
vypuknutie vojny v roku 1689 medzi Anglickom a Francuzskom, kedy
bolo v Anglicku zakdzané pit francuzske vino. Portugalsko od roku 1670
vyraba prvé fortifikované vino - Portské vino, ktoré sa ¢oskoro sa stalo
modnou zalezitostou celého Anglicka. Pévodne sa jednalo o lahké, kyslasté
vino typu cerveny portugal. Ten si sice anglicka $lachta neoblubila, ale o
to viac ho spotrebovalo kralovské namornictvo, lebo jeho namornici ho
pravidelne dostavali ako svoju sailors ration (dennd davka alkoholu, ktort
davali namornikom, znama bola napriklad rum ration). Traduje sa, ze v
roku 1678 jeden liverpoolsky obchodnik vyslal svojich dvoch synov do
Viana do Castello, severne od Porta, aby sa priucili obchodu s vinom. V
klastore na rieke Douro opat z Lamaga hostil mladych Angli¢anov, ktorym
jedna odroda zvlast zachutila. Toto vino zhodnotili ako prijemne sladké a
extrémne hladké. Opat priznal, Ze do vina pridal brandy. Angli¢ania boli z
vina taki nad$eni, ze kupili vietky zasoby a poslali ich lodou domov. Takze
ti, ktori tvrdia, ze portské vino ziskalo na popularite vdaka anglickym
obchodnikom, maji i nemaji pravdu. Isté vsak je, Ze prvy historicky
dolozeny transport Vinho do Porto je zaznamenany v roku 1678.

V prvej polovici 18. storocia sa radikalne zvysil dopyt po portskom vine,
¢o malo za nasledok cenovy kolaps a znizenie kvality tychto vin. Zmluva
medzi Anglickom a Portugalskom z roku 1703 znamenala vznik novych
obchodnych vztahov medzi oboma krajinami a export vina zaznamenal
vyrazny nérast. V roku 1756 bol v Portugalsku zavedeny systém kontroly
povodu a regionalnej klasifikicie. Z dovodu reguldcie vyroby vina bol v
tomto roku oficidlne deklarovany vinarsky region ,,Alto Douro” - najstarsi
apelacny regién na svete. Okolo roku 1890 postihla aj portugalské
vinohrady znama katastrofa - fyloxéra, ktord zdevastovala az dve tretiny
tamojsich vinohradov. Mnoho vindrov v tejto dobe prestalo obrabat svoje
vinice a lacné pozemky vykupovali investori velkych vinarskych zavodov.
Opitovny rozvoj tamojsieho vinohradnictva nastal az zaciatkom 20.
storocia a portugalské vina opat ziskavaju stratené renomé.

1.6 Amerika

Vinarstvo a vinohradnictvo m4 na Americkom kontinente relativne
kratku tradiciu. Na tomto kontinente sa zacali cielene vysadzat prvé
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vinohrady aZ okolo roku 1520. Spanielski dobyvatelia ich vysadzali najma
v Mexiku, Argentine, Chile a Peru. Spanieli v Amerike pestovali eurépsku
vinnu révu Vitis vinifera, ale na mnohych miestach nachadzali aj povodny
vini¢ rodu Vitis labrusca, ktorého vino sa vyznacuje osobitnou prichutou,
takzvanou liS¢inou. Eurépske odrody vini¢a sa ¢asom rozsirili najma
v oblasti Kalifornie. V ostatnych oblastiach Ameriky sa az donedavna
pestoval vini¢ Vitis labrusca. Prvé vina v§ak nemali vysoku kvalitu. Uvadza
sa, ze prvé vino bolo na tizemi dne$nych Spojenych Statov vyrobené uz
roku 1562. Toto prvenstvo patrilo Floride, kde v osade blizko dne$ného
mesta Jacksonville vyrobili vino menom Scuppernong.

Prvé kultivované vinice sa zacali vysadzat v Kalifornii okolo roku 1796,
ked Junipero Serra a niekolko mexickych osadnikov zacali s ich vysadbou
na kopcoch okolo San Diega. S prichodom dalsich eurépskych osadnikov
sa odborné znalosti o vine a vinohradnictve dostévaju na Sirsie teritoria
Spojenych $tatov. Po roznych netspechoch a niekolkych experimentoch s
pddami, odrodami hrozna a kultivaciou sa vino u miestneho obyvatelstva
presadilo. Najvyznamnejsi vinohradnicky regién vznikol v spominanej
Kalifornii. Vystavbou Zelezni¢nej trate medzi vychodom a zdpadom sa
vino z Kalifornie zacalo dovazat aj na husto osidlené vychodné pobrezie.

Na konci 19. storocia fungovalo v Kalifornii tak vyspelé vinarstvo,
ze tamoj$i producenti a ich vina zacali vazne konkurovat eurdpskym,
najmé francuzskym vinam. Slubny rozvoj vinarstva v Spojenych $tdtoch
americkych zabrzdila prohibicia. Od roku 1919 sa v Spojenych $tdtoch
nesmelo vyrabat vino. Vinice boli likvidované a vindrne zatvorené.
Postupne sa vytracali aj znalosti o vine a pestovani vini¢a. Ani koniec
prohibicie v roku 1933 nemal vplyv na utlm amerického vinohradnictva.
Velka hospodarska kriza a druha svetova vojna tamojsej vinarskej produkcii
taktiez nepomohli a situdcia sa este zhorsila. Az po druhej svetovej vojne
sa opit ,nastartovala“ vinohradnicka produkcia a postupne sa ozivil aj
obchod s vinom. Takmer kazdy $tdt dnes vyrdba vino, ale priblizne 90%
produkcie pochadza z Kalifornie.

1.7 Australia

Do Austrilie bol prvy vini¢ dovezeny koncom 18. storocia a velmi
rychlo sa potom rozsiril takmer do vSetkych oblasti Austrdlie a Nového
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Zélandu. Takmer idedlne podmienky pre vinohradnictvo panuji v juznych
oblastiach, ¢o spoznal roku 1788 aj kapitdan a guvernér Arthur Philips,
ked s prvou flotilou preskimal australske pobrezie. Guvernér Philips
priviezol do trestaneckej kolénie Novy Juzny Wales odrezky vinica z Mysu
dobrej nadeje. Prvi australski vinari museli celit viacerym problémom,
najmé kvoli nezndmej australskej klime. Nakoniec v3ak zistili, Ze vdc¢$ina
australskeho uizemia je idedlna na vyrobu vina a vinohradnicka produkcia
sa naplno rozbehla. Klima v3ak nebola jedinym faktorom, od ktorého
zavisela vyroba kvalitného vina. Délezité boli vyrobné postupy a znalosti
prvych vinarov a vinohradnikov.

Tamojsie zaciatky pestovania vinica boli zlozité a pokusy o vyrobu
vina z prvych vypestovanych odrod vini¢a zlyhali. Dals$im osadnikom sa
vsak ¢asom podarilo Gspesne pestovat vinnu révu a australske vino sa vo
vac¢som zacalo predavat na domacom trhu v 20. rokoch 19. storocia. V
roku 1822 zacal Gregory Blaxland ako prvy vyvazat australske vino, a bol
tiez prvym vinarom, ktorého vina ocenili aj v zdmori. V roku 1830 boli v
Hunter Valley zaloZené vinice a o tri roky neskor (1833) priviezol James
Busby z Franctizska a Spanielska vzorky a $tepy kvalitnych odrdd hrozna
vratane vacsiny klasickych franctzskych odrdd. James Busby sa povazuje
za ,otca“ australskeho vina. Busby cestoval po Franctzsku a gpanielsku,
pricom zbieral odrezky vini¢a, s ktorymi ndsledne experimentoval
v Australii. Tieto odrezky a jeho vyskum stdli na pociatku moderného
australskeho vinohradnictva a vindrstva. Do Australie priviezol Busby
napr. znamu odrodu Shiraz. Produkcia a kvalita austrdlskeho vina sa
zlepsila prichodom slobodnych osadnikov z roznych casti Eurépy. Tito
vyuzili svoje schopnosti a znalosti na zaloZenie viacerych australskych
vindrskych oblasti. Napriklad osadnici z Pruska sa v polovici 50. rokov 19.
storocia podielali na vzniku vindrskeho regionu v udoli Barossa v juznej
Australii. Osadnici zo Svajciarska sa zase podielali na zaloZeni vindrskej
oblasti Geelong vo Victorii v roku 1842.

Australia bola prvou krajinou Nového sveta, ktorej vina sa dokézali
presadit na medzinarodnych trhoch. V druhej polovici 19. storocia zacali
vina z Australie zbierat najvyssie ocenenia aj na svetovych vystavach vina.
Najcennejsie boli ocenenia z franctzskych sutazi. Australske vino ziskalo
zlatt medailu ,,prvej triedy“ na medzinarodnej vystave v Bordeaux roku
1882 a dalsie zlatd medailu na medzinarodnej vystave v Parizi v roku 1889.
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Eurdpu vsak zasiahla fyloxéra a tato choroba mala destruktivne nasledky
aj pre vinarsku produkciu a obchod s vinom v Australii. V prvej polovici
20. storocia sa vSak vinohradnicka produkcia zotavila a v sucasnosti je
Australia lidrom v mnozstve aj kvalite produkovanych vin.

1.8 Novy Zéland

Vindrstvo a vinohradnictvo na Novom Zélande vzniklo v obdobi
kolonizacie. Nie je zndme, ¢i Maori niekedy pestovali vino. Ale v ich
slovnej zasobe existuje slovo - waina. Je mozné, Ze toto slovo prevzali z
anglictiny, pretoze, ako sme uviedli vyssie, korene novozélandského
vinohradnictva siahaju do kolonidlnej éry. Za jeho vznikom stal uz
vys$sie spominany britsky enoldég James Busby. Ten prisiel s napadom
vysadzat na juznej Casti ostrova vini¢. Usadil sa v oblasti Waitangi, kde
zacal s vysadbou a pestovanim vinic¢a. Najstar$ia vinica bola zalozena v
roku 1851 v blizkosti katolickeho kostola v Hawke's Bay. Pocas dalsich sto
rokov boli zakladané vinice v dnes uz legendarnych oblastiach, ako je napr.
Marlborough. K znamym podoblastiam patria napr. Claudy Bay, Hawkes
Bay a Gisborne, kde sa aj v sticasnosti pestuje vyhradne odroda Sauvignon
Blanc. Busby vsak nebol jediny, kto na Novom Zélande vysadzal a pestoval
vini¢. Napriklad v roku 1819 sa vini¢ pestoval v malej osade na severnom
ostrove Nového Zélandu.

Zaciatkom 60.rokov 19.storociabolina Novom Zélande najroz$irenej$imi
odrodami Miiller Thurgau, Gewiirztraminer a Chardonnay. V produkénych
centrach sa vyrabali vina s roznym stupiiom vplyvu dubovych sudov, napr.
niektoré v sudoch kvasili, iné v nich len zreli. Tamoj$i vinari dokonca
experimentovali s vyrobou fadovych vin, ktoré sa snazili vyrabat pomocou
mraziacich boxov. Presadenie sa novozélandskych vin na trhu dlho
znemoznovali rozne nabozenské abstinen¢né hnutia. Dokonca vino sa
nesmelo predavat ani v restauraciach. Situdcia sa zmenila az v 20. storo¢i.

1.9 Afrika

Juhoafricka republika je krajinou s najdlh$ou vinohradnickou a vinarskou
tradiciou spomedzi v$etkych oblasti Nového Sveta. Uz Rimania zakladali
vinohrady v severnej Afrike, a to na tizemi dnesného Maroka, v Alzirsku
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a Tunisku. V Afrike nastal velky rozvoj vinohradnictva a vindrstva az
masivnej$im prichodom Eurdpanov, najma z Francuzska, ktori tam zacali
vo va¢som pestovat vini¢ a vyrabat vino. Dejiny vinohradnictva na juhu
»Clerneho* kontinentu siahaji do druhej polovice 17. storocia. Oficidlne
sa uvadza, ze prvy vini¢ tam bol vysadeny medzi rokmi 1652 az 1654.
Pri zrode vinarstva stali hlavne francuzski hugenoti, ktori museli odist
z Eur6py kvoli perzekucii a usadili sa na mieste dne$ného Franschhoeku.
Samozrejme, vino sa pilo v Afrike davno predtym. Uz v roku 1652 v
okoli dnesného Kapského Mesta zriadili holandski Zoldnieri zasobovaciu
stanicu pre namorné cesty za korenim do Indie a vysadili tu vini¢. Vino
sa v tej dobe povazovalo za ucinny prostriedok v boji proti skorbutu a
tak sa rastici namorny obchod v oblasti spolu s idealnymi podmienkami
na pestovanie podpisali pod rychle rozsirovanie vinohradov smerom
do vnutrozemia kontinentu. Za najlepsie juhoafrické vina sa v tej dobe
pokladali sladké vina z Constantie na vychodnom tpéti Stolového vrchu
(dnesné predmestie Kapského mesta) dorobené z odrody Muscat de
Frontignan. V 18. storo¢i sa uz pravidelne dovézali do Eurépy sladké vina
vyrobené v Afrike. Tieto vina oblubovala eurdpska slachta a Napoleon si
ich dokonca “objednaval” pocas svojho exilu na Svitej Helene.

Holandsky a neskor anglicky guvernér dokonca nariadili obmedzenie
ich predaja — na trh sa mohla dostat iba jedna tretina miestnej produkcie.
Zvysok bol urceny pre potreby miestnej vlady, kolonidlnej spravy, a cast
pre spominanu eurdpsku $lachtu. V 19. storoc¢i zaznamenal juhoafricky
vinarsky priemysel velky rozmach. V roku 1825 zaviedlo Anglicko
vysoké cla na dovoz franctzskeho vina, ¢o nahravalo prave producentom
a obchodnikom z juhu Afriky. Export z juinej Afriky prekvital. Na
stoloch anglickej $lachty a vys$sich vrstiev spolo¢nosti boli africké
vina ,povinnostou® a stali sa doslova mddnou zalezitostou. Casom sa
vyprofilovalo niekolko vindrskych regiénov, z ktorych najvyznamnejsiu
boli a aj v sticasnosti st Constantia, Stellenbosch a Paarl.

Utlm obchodu nastal po roku 1861, kedy Anglicko zrusilo vysoké clo
uvalené na franctzske produkty. Export vina z Afriky upadal. Nedostatok
hrozna, nasledovany periédou nadprodukcie vin nizkej kvality viedol k
hlbokej krize vjuhoafrickom vinarskom priemysle. Od 18. storocia vznikali
v africkych produkénych oblastiach vinarske zavody, v ktorych sa este
dodnes vyrdbaju niektoré kvalitné vina. Po obdobi velkej slavy v 19. storoci
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nasledovala opit peridda upadku vinohradnickej produkcie na Africkom
kontinente. K tipadku tamojsej vinohradnickej produkcie prispela fyloxéra,
ktord sa v tamojsich vinohradoch objavila koncom 19. storocia. Situdcia
sa upokojila az v roku 1918, kedy bol zalozeny Zviz vinohradnickych
druzstiev KWV (Ko-operatieve Wijnbouwers Vereniging). Situdcia sa
otocila az okolo roku 1990 a v sticasnosti sa juhoafrickému vinarskemu
priemyslu dari.
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2. DEJINY VINOHRADNICTVA A VINARSTVA
NA UZEMI SLOVENSKA

Slovensko svojou polohou a pomerne diferencovanymi prirodnymi
podmienkami tvori severnu hranicu rentabilného pestovania vinica
hroznorodého v Eurdpe. Jeho pestovanie sa v minulosti koncentrovalo
predovsetkym na stranach pohori a ubociach kotlin juzného pdsma
uzemia Slovenska. Nadvézuje tak na pestovatelské oblasti susednych krajin
(Madarska, Rakuska a Moravy) a predstavuje ich najsevernejsie vybezky.
Vinohradnictvo tvorilo primarne zamestnanie obyvatelov juznych
regionov Slovenska takmer do polovice 20. storocia a hranica pestovania
vinic¢a siahala v minulosti ovela vyssie ako v su¢asnosti.

V nasledujicom texte predstavime dejiny vinarstva a vinohradnictva
spaté s uzemim Slovenska od najstarSich cias, cez obdobie stredoveku,
novoveku az po rok 1989. Tiez stru¢ne predstavime dejiny Malokarpatskej
vinohradnickej oblasti - nasej najvicsej a najvyznamnejsej produkénej
oblasti, a neobideme ani na$u najmensiu, ale vzhladom na kvalitu vina
taktiez velmi vyznamnu Tokajska vinohradnicku oblast.

2.1 Zaciatky pestovania vini¢a a vyroby vina od najstarsich
¢ias do stredoveku

Zaciatky vinohradnictva na Slovensku sa doposial nepodarilo presne
datovat. Na zdklade viacerych indicii moéze jeho vznik spadat do 3. storocia.
O pestovani vinnej révy na naSom uzemi svedcia viaceré archeologické nalezy
pracovnych nastrojov, najmé vinohradnickych nozov, hlinenych zasobnic
na vino, nélezy hroznovych zfn ako aj vysledky badani z poslednych rokov.
Z vrchu Molpir pri Smoleniciach by mal pochadzat na$ doposial najstarsi
archeologicky nalez tykajuci sa vinohradnictva (8.-7. stor. pred Kr., star$ia
doba halstatska). Archeolog Mikuld$ Dusek tu v roku 1963 objavil hlinent
zasobnicu na vino a osem vinohradnickych nozikov. Treba vsak pripomentt,
Ze tato tedria je v sticasnosti viacerymi odbornikmi spochybnena. Néjdené
noziky nemusia byt vinohradnicke a nddoby tiez nemuseli slazit iba na
vino. Ak by to vSak bola pravda, tento nalez by dokazoval, ze pociatky
vinohradnictva na nasom uzemi siahaji este pred dobu rimsku (1.- 4.
stor.) a vino sa pilo na nasom uzemi uz priblizne pred 2600 az 2700 rokmi.
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O rozvetvenom obchode s vinom v neskorej dobe bronzovej pisal S.
Pigott v diele A late bronze Age Wine Trade. V tejto praci prezentoval
svoje zistenia, Ze sa v Karpatskej kotline uz v dobe bronzovej pestoval
vini¢ a vino sa exportovalo do oblasti severnej Eurdpy. Na to, Ze sa Kelti
v Panodnii a v strednej Eurdpe zaoberali vinohradnictvom upozornil v roku
1911 rakusky badatel A. Sturmmer, ktory prezentoval svoj nazor, Ze uz
Kelti pestovali vini¢ hroznorody. Zo sprav sudobych rimskych autorov sa
dozvedame, ze Kelti zijici v Pandnii pestovali vini¢ a dorabali pomerne
kyslé vino. Z pocetnych dobovych sprav a viacerych archeologickych
nélezov mozno pravom predpokladat, Ze Kelti zijlci na tychto tizemiach
vini¢ ako kultdrnu rastlinu nielen poznali, ale ju aj skutocne pestovali. Kelti
obyvali aj oblast dnesného juhozapadného Slovenka a na izemi Bratislavy
vybudovali dodlezité centrum s mincoviiou. Mozeme predpokladat, ze
predmetom rozvetveného obchodu medzi na naSom tzemi Zijicimi
Keltmi a Rimanmi, bolo aj vino. Obchod s vinom a mozné pestovanie
vinnej révy na nasom uzemi nepriamo potvrdzuje aj rimsky historik
Tacitus (Germania, XX), ktory v tejto suvislosti uvadza, ze ,,obyvatelstvo
byvajiice blizsie k brehu (dunajskému), obchoduje aj s vinom (proximi ripae
et vinum mercantur).”

Zaciatky pestovania vini¢a hroznorodého (Vitis vinifera) na Slovensku sa
davaji do stvisu s panovanim rimskeho cisara Marka Aurélia Proba (276-
282), ktory je viacerymi odbornikmi povazovany za zakladatela eurdpskeho,
resp. severopandnskeho vinohradnictva. Oproti star§im nazorom, Ze az
Rimania za vlady tohto cisdra priniesli do oblasti stredného Dunaja kultary
vinica a ich pestovanie na tychto uzemiach aj rozsirili, vystapil uz v roku 1907
nemecky historik Friedrich von Bassermann - Jordan v diele Geschichte des
Weinbaus. Bassermann poukazal na to, Ze uz Kelti pestovali vinic¢ v strednej
Eurépe, ktorého nazor podporil aj vyssie spomenuty A. Sturmmer. Z doby
cisara Marca Aurelia Proba pochddzaju prvé konkrétnejsie spravy o vine a
pestovani vini¢a na naSom uzemi, ktoré umoznuju seriézny vyklad. Podla
sprav, ktoré uvadza jeho Zivotopisec Vopiscus, cisar Probus povolil vSetkym
Galom, Hispanom a Britdinom pestovanie vini¢a a vyrobu vina. Rimsky
historik Eutropius, ktory tiez pisal o Probusovi uvadza, ze cisar nariadil
pestovat vini¢ aj v Panénii. Tato spravu potvrdzuje aj Aurelius Victor,
ktory vo svojom diele Historia Romana napisal, Ze cisar Probus zaplnil
Galiu, Panoéniu a kopce Moesanov vinicami. Probus podporoval pestovanie
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vini¢a a dokonca zrusil zdkaz cisara Domicidna (81 - 96) pestovat vini¢
v rimskych provinciach. To malo pozitivny vplyv na buduci rozvoj vinarstva
a vinohradnictva aj v Panonii. Nielen zachované spréavy, ale aj archeologické
nalezy z Uzemia Slovenska, napr. rimskoprovin¢ny skyfos z pohrebiska v
Kostolnej pri Dunaji s motivmi vinica z 1. stor. ndsho letopoctu a figtirky
Bakcha z Komarna z 2.storocia nasho letopoctu naznacuju, Ze vino a zrejme
aj vini¢ hroznorody poznali nasi predkovia na tizemi Slovenska uz pred
prichodom cisara Marka Aurélia Proba.

Teodor Ortvay naznacil, Ze tunajsie (bratislavské) vinohradnictvo siaha
priblizne do obdobia 5. storocia, pricom sucasne tvrdil, ze uz praobyvatelia
Bratislavy sa zaoberali vinohradnictvom. Faktom vsak je, Ze vino bolo
pre rimskych obyvatelov i vojakov pdsobiacich na naom uzemi, tplne
beznym a kazdodennym ndpojom. Archeolégovia dokézali, Ze Rimania
mali svoje posadky na uzemi Slovenska napr. v Devine, Stupave, Bratislave,
Podunajskych Biskupiciach, 1zi, Paci, Milanovciach a inde. Je teda velmi
pravdepodobné, Ze tam pdsobiaci vojaci bezne pili aj vino. Mozno uz vtedy
sa tu udomacnili prostrednictvom rimskej kultiry aj niektoré nariadenia
a normy tykajtce sa vinohradnictva a vinarstva, ktoré sa zachovali do
stredoveku i neskor. Tu vsak treba mat na pamiti, ze rimske pravo viac
- menej iba doplhalo uz existujice domace prévne systémy neskorsich
ranofeudélnych $tatov vznikajucich na tychto uzemiach. V Panoénii vo
viacerych sidlach prezivalo povodné rimsko-provincidlne obyvatelstvo aj
so svojimi pravnymi Gpravami niektorych cinnosti. Zasluhu na udrzani
niektorych zvykov a pravnych noriem z antickych ¢ias mali i panovnici
a pravdepodobne aj cirkevné institucie, ktoré uz v ranom stredoveku
vlastnili mnozstvo vinohradov i celych vini¢nych hor.

Po Rimanoch prichddzaji na nase izemie pocetné germanske kmene.
Germani sa vSak nevenovali intenzivne pestovaniu vinnej révy. Mozeme
predpokladat, ze z hladiska pestovania vinnej révy doslo na uzemiach
obsadenych Germanmi k ipadku ¢i dokonca k preruseniu vinohradnickej
kultary a produkcie. Vynimkou boli Rugiovia, ktorych sposob vlady
umoznil pokracovanie tradicii rimsko-provincialneho vinohradnictva
avytvorenie neskor$ej vinohradnickej oblasti na sever od stredného Dunaja.
V zbierkach Archeologického ustavu SAV v Nitre je niekolko desiatok
kanvic na vino, ktoré dosved¢uji konzum vina v ¢ase Keltov, Rimanov a
Germénov na naSom uzemi.
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Mozné rozsirenie vinohradnictva v oblasti strednej Eurdpy, ako aj na
nasom tizemi v 5. storo¢i naznacuje sprava (tiez z 5. storocia), ktora uvadza,
ze sa apostol Norica, sv. Severin, odobral ,,ad vineas® t. j. do krajiny vinic.
Za tito krajinu sa dnes pokladaju oblasti Dolného Rakuska, kde sv. Severin
tdajne v okoli dnesnej Viedne hldsal krestanstvo. Tato spravu poklada
Richard Horna za dokaz, Ze sa vini¢ v obdobi stahovania narodov pestoval
nielen v okoli Viedne, ale aj na izemi dnesnej Bratislavy.

Slovania sa po prichode do Karpatskej kotliny stali pokracovatelmi
star$ich keltskych, no predovsetkym rimskych tradicii. Z obdobia 8. a 9.
storo¢ia sa nam zachovalo uz mnozstvo dokladov materidlnej kultuary,
predovsetkym vinohradnickych nozikov, ktoré na naSom uzemi dokazuju
existenciu vinohradnictva. Vinic¢ sa uz s istotou pestoval v oblasti dnesného
juhozapadného Slovenska od 8. storocia. Vo formujicom sa ranofeuddlnom
velkomoravskom $tate malo vinohradnictvo a vinohradnicka kultara svoje
pevné miesto.

Cize Slovanov mdzeme pokladat za pokracovatelov rimsko-provincidlnej
vinohradnickej tradicie. Mozeme tiez predpokladat, Ze pestovanie vinne;j
révy u Slovanov bolo sprevadzané urcitymi regulativnymi a ochrannymi
opatreniami. Vino sa v tej dobe dorabalo hlavne v centralnych castiach
Velkej Moravy a vo vyznamnych cirkevnych sidlach. Dalej je potrebné brat
do uvahy aj vzostupné mocensko-hospodarske zaujmy cirkvi, ktoré sa iste
odrazili aj vo vinohradnictve, ktoré zarucovalo zna¢ny ekonomicky prinos.
O vyzname vinohradnictva v tej dobe hovori aj fakt, Ze sa dostalo aj do
nabozenskych modlitieb v obdobi, ked sa christianiza¢ny proces este len
rozbiehal. Nesmieme zabudat aj na to, Ze vino sa v tomto obdobi pouzivalo
na cirkevné ucely, pri cirkevnych obradoch, ako o tom svedcia pisomné
doklady velkomoravskej proveniencie zachované v odpisoch z neskorsej
doby. Je teda pravdepodobné, ze cirkevné institucie od 8. storocia prispeli
k udrzaniu vinohradnickej kultdry. Pod zastitou panovnika na svojich
majetkoch pokracovali v sposoboch spravy a sudnictva tak, ako za doby
rimskeho cisarstva. V ¢asoch Velkej Moravy, na jej izemiach siahajucich
az po Nitru, mozeme uz predpokladat intenzivne pestovanie vinic¢a. Na
tychto tizemiach mame doloZeny vplyv rimskeho prava na vinohradnictvo
v podobe Stdneho zakona pre laikov, ale nemame spravy o tom, Ze boli
v tejto dobe prevzaté starsie principy loka¢ného prava majuce zéklad
v rimsko-provincialnych pravnych zvyklostiach.
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Nazor na rozvinuté vinohradnictvo vo Velkomoravskom obdobi
podporuje relativne vyspela polnohospodarska vyroba Slovanov
v tej dobe. Prvé pisomné informacie o viniciach na tuzemi dnesného
Slovenska pochddzaju prave z oblasti Nitry. Zo zaciatku 9. storocia sa
zachovali aj cestopisy arabského cestovatela Edrisiho v ktorych uvadza, ze
»Nitra je kvitniice a vyznamné mesto, bohaté na vinice i obyvatelov.“ Za
najvyznamnej$ie pisomné pamiatky z tohto obdobia moézeme povazovat
tri staroslovienske modlitby za vino: modlitba pri sadeni vinohradu,
modlitba pri oberani hrozna a modlitba nad vinom. Tieto pamiatky
pochadzaju z cirkevného prostredia a potvrdzuji, Ze vini¢ sa na Velkej
Morave i v samotnom Nitrianskom kniezatstve pestoval a vinohradnictvu
sa venovala vyznamna pozornost. Zaujimavy a cenny pramen je Stidny
zdkonnik pre laikov (Zdkon sudnyj ljudem, druha polovica 9. stor.),
ktory priamo poukazuje na existenciu vinohradov. Napriklad sa v nom
uvadza, Ze bude potrestany kazdy, kto zapali alebo inak zni¢i vinicu ¢i
nivu. Na uzemi Nitrianskeho kniezatstva vo velkomoravskom obdobi
malo vinohradnictvo pevné miesto, pricom neslo iba o jeho konzum
pocas liturgickych obradov. Vino zacalo byt popri medovine oblubenym
napojom vladnucej kniezacej vrstvy a vysokopostavenych osob vo
vtedajsej spolocnosti. V Hajkovej kronike sa spomina, Ze Svitopluk
venoval ¢eskému kniezatu Botivojovi ,sud dobrého vina“. Opravnene
mozeme predpokladat, Ze existencia a rozvoj vinohradnictva na nasom
uzemi suvisel aj s postupujicou christianizaciou. Faktom vsak zostava, Ze
doposial nemame priame dokazy o zvysenej spotrebe vina pre rozsirujicu
sa christianizaciu a cirkevné potreby.

Aj znamy latinsky vyrok Alexandra Lombardiniho ,,vinum zoborense est
decus et gloria mensae“ vystizne charakterizuje chyr o nitrianskych vinach
v minulosti. Vyznamny slovensky enolég prof. Fedor Malik vzdava uctu
nitrianskym vinam slovami ,, Vino nitrianske, bude vZdy nasou ozdobou i
sldvou stola.“ V kone¢nom dosledku teda mdZzeme konstatovat, Ze Slovania
na uzemi dne$ného Slovenska a juznej Moravy uz intenzivne pestovali
vinnu révu a vyrabali vino.

Dal§im vyznamnym faktorom, ktory vplyval na rozvoj tunajsieho
vinohradnictva boli bavorski pristahovalci, ktori si zo svojej vlasti priniesli
vlastné vinohradnicke tradicie, vratane pravnych vinohradnickych
oby¢ajov. Pristahovalci z bavorskych oblasti postupovali pozdlz Dunaja

129]



na vychod a prenikali medzi slovanské obyvatelstvo. Listiny z 11. storocia
dokladajt uz pomerne rozvinuté vinohradnictvo v Cechdch. Do rovnakého
obdobia v Cechach spadaji prvé doklady samostatného zakladania vinic,
resp. vini¢nych hor jednotlivymi klastormi. Taktiez pomery vo Vychodnej
marke mohli vyznamnym sposobom ovplyviiovat vinohradnictvo
na nasom tzemi i na Morave. Pre obdobie 6. az 10. storo¢ia mozeme
konstatovat, Ze sa v oblastiach na sever od stredného Dunaja uz intenzivne
pestovala vinna réva.

V polnohospodairskej vyrobe raného feudalizmu malo vinohradnictvo
na naSom uzemi nezastupitelné miesto. O stredovekom vinohradnictve
na naSom uzemi poddavaju bezpe¢né dokazy archivne pramene, ktoré
dokazuju jeho znac¢né rozsirenie a vys$iu uroven. O pevnom zizemi
a vysokom stupni rozvoja vinohradnictva v Uhorsku hovori aj fakt, ze sa
dokdzalo relativne rychlo zotavit po tatarskom vpade.

V 11. storo¢i bolo vinohradnictvo samostatnym zamestnanim. V 12.
storo¢i zaznamenavame vinohradnicku produkciu aj mimo stikromnych
majetkov panovnika. V tomto obdobi bol majitelom vsetkych regalov
eSte panovnik. Panovnikovi, ako zvrchovanému vlastnikovi vsetkej
nestkromnej p6dy odvadzali vinohradnici hospodariaci na takejto pode
naturalnu davku vo vine, za odstipenie regalu vini¢ného prava. Uz v 12.
storoci sa zacali formovat na naom uzemi prvé vinohradnicke regiony,
z ktorych niektoré si zachovali kontinuitu az do sticasnosti. V 13. storoci
sa regal vini¢ného prava staval predmetom dondcii panovnika svetskym
i cirkevnym feuddlom a institdciam, a naturdlnu davku vinohradnici
neodovzdavali uz iba kralovi, ale aj svetskym a cirkevnym feudalom.
Darovanim sa teda tento pévodne panovnicky regal menil na zemepansky.
Nesmieme zabudat na mestd, ktoré mali vo svojom chotari vinohrady
a taktieZ sa stavali drzitelmi tohto vini¢ného regalu.

Z darovacich listin z 11. az 13. storoc¢ia modzeme sledovat proces
upevnovania a formovania sa feudalneho majetku a narastajice potreby
vina potrebného pri cirkevnych obradoch. Stredoveka cirkev zavcasu
spoznala redlny ekonomicky potencial pestovania vinica, ¢o dosvedcuju
najstarsie zachované dondcie uhorskych kralov, ktoré sa tykali celych
vinohradnickych dedin, ¢i jednotlivych vinic (vini¢nych zahonov). Hoci
ide o malopocetne zachované pisomné svedectvd o vinohradnickych
lokalitach Slovenska, predsa umoznuju spoznat najstarsie teritoridlne
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roz$irenie vinohradnictva v minulosti. Z tychto pisomnosti je zrejmé,
ze pokracovatelmi velkomoravskej vinohradnickej tradicie sa stali
predovsetkym benediktinsky kldstor sv. Hypolita na Zobore a Nitra -
centrum politickej i duchovnej moci Nitrianskeho tdelného kniezatstva. K
zoborskému opatstvu sa viaze aj dobova legenda o sv. Svoradovi zapisana
pétkostolskym biskupom Maurom. Ten vraj krakovskému biskupovi
venoval vino z domadcich klastornych vinic na Zobore. Nitriansky kraj je
preto, nielen vdaka paleobotanickym nalezomzo 6.-7. storocia, povazovany
za historicky najstar$i vinohradnicky region Slovenska. Ked kral Gejza
I. (1074 - 1077) zalozil benediktinsky klastor v Hronskom Benadiku,
obdaroval ho sluzobnickou osadou Rybnik, kde sa nachadzalo 15 vinic. Uz
povodny ndzov Rybnika ,,Sceulleus“ (mad. sz6l6 znamend vinic¢) vypoveda
o zamestnani tunajsieho obyvatelstva a doklada existenciu cielavedomého
pestovania vinica este pred prichodom rehole benediktinov. Mnisi dostali
k tomu aj dalsich 16 vinohradov v tekovskej dedine Pohranice.

Podnetom na zakladanie vinohradov mohli byt okrem iného aj pravne
zaruky SirSieho rozsahu v dispozi¢nom prave k vinohradnickej pode. Prvé
zmienky o zarukdch podobného charakteru pochadzaju prave z obdobia
stredoveku, kedy sa uz vinohrady de facto stavali majetkom aj niz$ich
neurodzenych vrstiev. Jeden z najstar$ich dochovanych dokumentov
tykajucich sa vinohradnictva na izemi Slovenska, je listina krédla Kolomana
pre zoborské opatstvo z roku 1113, kde sa uvadza, ze v Pohraniciach ma
zoborské opatstvo (svity Hypolit) spolo¢nt pddu a vinohrady s ostatnymi
rolnikmi. Vinohrady vlastnilo aj cistercitské opatstvo v Bzoviku. Podla
majetkového stpisu z roku 1135 sa vini¢ pestoval vo Velkom Mederi,
Kamennych Kosihach, Peceniciach. Vinohrady a svojich vincirov malo
zaciatkom 13. storocia aj opatstvo na Skalke.

Vinohrady v drzbe rolnikov boli teda na Slovensku nie¢im beznym
uz okolo roku 1100, a tuto skuto¢nost vzali na vedomie aj pravne akty.
Poddani vtedy ziskali k vinohradom aj ur¢ité dispozi¢né prava. Na zaciatku
feudalizmu mali velky podiel na formovani sa vinohradnictva mesta,
resp. mestania, ktori vlastnili v tomto obdobi vinohrady nielen v okoli
vlastnych miest, ale aj v mensich vinohradnickych lokalitdch. Trnavski
a bratislavski mes$tania vlastnili mnozstvo vinohradov vo formujucich
sa vinohradnickych lokalitaich v Modre, v Jure pri Bratislave a Pezinku.
Samotna Trnava mala rozvinuté vinohradnictvo, ktoré pozdvihli nemecki
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hostia v 12. a za¢iatkom 13. storocia. K rozsireniu vinohradnictva na uzemi
dnes$ného zapadného Slovenska prispel urcite aj kontakt s juznou Moravou,
ktory sa zintenzivnil zaciatkom 13. storocia, kedy sa Trnava a jej okolie stali
majetkom manzelky ceského krala, uhorskej princeznej Konstancie. Z 11.
a 12. storocia existuju iba tutrzkovité spravy o vinohradoch na Morave,
ktoré v$ak uz naznacuju rozvinuté vinohradnictvo. Z tohto obdobia
z vini¢nych oblasti Moravy pozname sustavu zupnych vini¢nych hor. V 13.
storoc¢i sa na Morave zac¢inaju zakladat aj tzv. koloniza¢né vini¢né hory,
ktoré zakladaju hostia z Weinviertelu. Hostia prinasali z domova novu
vinohradnicku kultdru vratane vini¢ného prava. Popri pristahovalcoch
zakladal nové vinice i panovnik, cirkevné instittcie a v neposlednom rade
aj pozemkova §lachta.

Pod vplyvom politickych a spolocenskych zmien nastal v 13. storoci vo
vinohradnictve vyrazny kvalitativny i kvantitativny posun, ¢o odzrkadluje
aj mnozstvo dobového pisomného materidlu. Najvacsim vlastnikom pody
bol v ¢ase po vzniku Uhorského kralovstva panovnik a jeho rodina. V 13.
storo¢i vSak prichadza k vyznamnym vlastnickym zmendm a postupnej
dezintegracii pévodného panovnickeho majetkového regalu. Panovnici
vo véacsej miere zacali obdaruvat pozemkami (aj s vinohradmi) svojich
privrzencov, z ktorych sa neskor vyformovali vplyvné feudélne rody.

Z tohto obdobia sa ndam zachovalo aj niekolko sprav o roz$ireni vini¢nych
ploch na dne$nom tizemi vychodného Slovenska. Na zaklade ich obsahu
mozeme konstatovat, Ze vini¢ sa tu pestoval uz dlhsie, resp. pred tymto
obdobim. Na tizemi Abovsko-turnianskej Zupy mal svoje vinice kldstor
v Jasove, ktory bol zalozeny v 12. storo¢i. Z roku 1275 mame zmienky
o viniciach jasovského premonstratskeho klastora vo Vy$nom Opatskom,
Buzitke, Velkej Ide ¢i v Kosiciach. V stredoveku bolo pestovanie vinic¢a
a predaj vina dolezitym faktorom v hospodarskej produkcii Kosic. Predaj
vina mal vyznamnd tlohu v domacom i zahrani¢nom obchode mesta. Uz
v pociato¢nych obdobiach vyvoja mesta boli rozsiahle lesy v okoli Kosic
premenené navinohrady. Znich vyprodukované vino saz ¢astispotrebovalo
v meste, a z Casti v spi§skych banskych mestach. Okrem toho mnozstvo
kosického vina smerovalo aj na trhy do Polska. V Zemplinskej Zupe sa
vinohrady rozprestierali zapadne i vychodne od rieky Bodrog. Z tohto
obdobia mame spomenuté pestovanie vinica aj na Povazi, v okoli Nitry,
v Honte ¢i Novohrade. Tieto udaje neobsahuju informacie iba o pestovani
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vinica, ale aj o obchode a vyvoze vina do cudziny zapadnym smerom.

Vinohradnictvo sa teda stalo v 13. storo¢i vynosnym zdrojom
zemepanskych, ale i cirkevnych prijmov a zohravalo dolezitd tlohu pri
rozvoji miest a obchodu. Obchod s vinom sa zacal intenzivnejsie rozvijat
koncom 13. storocia, a v 14. storo¢i predstavovalo vino v niektorych
oblastiach dolezitej$i vyvozny artikel nez obilie. MoéZeme sa dokonca
domnievat, Ze v niektorych pripadoch bolo jednym z hlavnych podnetov
k udeleniu vyznamnych kralovskych privilégii a vysad. Je napriklad
zname, ako sme uviedli vyssie, Ze Trnavcania vlastnili mnozstvo vinic
po celej malokarpatskej oblasti a pre zna¢nu cast trnavskych mestanov
predstavovalo vinohradnictvo a obchod s vinom hlavny zdroj prijmov.
Trnava patrila v tom ¢ase medzi najaktivnejsich vyvozcov vina v Uhorsku.
Je teda dost mozné, ze Trnava ziskala svoj titul slobodného kralovského
mesta aj na zaklade rozvinutého vinohradnictva, z ktorého plynuli nemalé
zisky. V $truktire sidobého hospodarstva malo teda vinohradnictvo
v jednotlivych vinohradnickych oblastiach svoje pevné miesto a vytvorilo
tak zaklad pre dalsi rozvoj, o ¢com sved¢i skuto¢nost, ze napr. malokarpatska
oblast si podrzala svoje vyznamné postavenie v ramci produkcie vina
v Uhorsku aj v nasledujucich storo¢iach. Rozvinuty stupen vinohradnictva
a vinarstva na uzemi Slovenska v obdobi stredoveku potvrdzuje viacero
faktorov, ako napr. vini¢né pravo a jeho modality, prepracovana organizacia
a sprava vini¢nych hor, pulzujici domdci i zahrani¢ny obchod s vinom, ¢i
pouzivanie dutych vinohradnickych mier okov - dzber.

V polovici 14. storoc¢ia bola Malokarpatska vinohradnicka oblast natolko
sformovand, Ze miestne vinohradnicke lokality dokdzali produkovat
dostatok vina, s ktorym sa vedeli presadit na zahrani¢nych trhoch. Ziskanie
odbytisk a sformovanie sa produk¢nej oblasti predstavovalo dalsie impulzy
nielen pre rozvoj malokarpatského vinohradnictva, ale aj pre dalsi rozvoj
prava suvisiaceho s vinohradnictvom. Dominantné postavenie vo vyvoze
vin si za vlddy Mateja Korvina zachovala Bratislava. Dokonca svoj obchod
svinom rozéirila. V tomto smere boli dolezité dve privilégia (r. 1466 a 1475),
na zaklade ktorych sa Bratislava stala monopolnym vyvozcom a dovozcom
vin v celej Bratislavskej stolici. Bez suhlasu bratislavského magistratu
nesmeli ani miestni feudali, okolité mestd ¢i cudzinci obchodovat s vinom.
Ak prechadzali obchodnici s vinom cez Bratislavu, miestni od nich
brali vysoké poplatky za prechod cez izemie mesta. Bezne sa stavalo, ze
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Bratislav¢ania obchodnikom vino zadrzali, zhabali alebo jednoducho ho
vyhlasili za sfalSované. Cudzi obchodnici s vinom sa preto casto snazili
Bratislave vyhnut.

2.2 Vinohradnictvo a vinarstvo v novoveku

Do zaciatku 16. storocia zaznamenalo vinohradnictvo vo viacerych
vinohradnickych oblastiach na Slovensku stipajicu tendenciu a vSestranny
rozvoj. Obdobny rozvoj nastal aj v susednej Morave a v Cechéch, kde 16.
storo¢ie oznacuju dokonca za ,zlaty vek™ tamojsieho vinohradnictva.
Pestovanie vini¢a sa na nasom uzemi rozsirilo nad jeho dne$nd hranicu
a vyroba zaznamenavala velky objem. V tejto etape relativne pokojného
vyvinu vinohradnictva a obchodu s vinom zacali vznikat nové instittcie
a pravne normy, ktoré potom zdsadnym sposobom ovplyvnovali rozvoj
vinohradnictva aj v nasledujucich storoc¢iach. Vyvinuli sa tzv. instittcie
vinicného prava regulujice vztahy medzi vlastnikmi vinohradov
a ich ndjomnikmi, ¢i vzajomné vztahy medzi vinohradnikmi v ramci
vinohradnickej obce. Intenzivne sa vyvijalo a ,modernizovalo® pravo
vycapu a vznikali cechové vinohradnicke organizacie. Na na§om tzemi
sa vini¢né pravo a jeho komponenty, ako to dokazuju pisomné pramene,
najintenzivnejsie uplatnovali na uUzemiach s vd¢simi produkénymi
strediskami, najmd medzi Bratislavou, Skalicou, Prievidzou a Krupinou.
Samozrejme, je velmi nepravdepodobné, Ze by tak ekonomicky vynosné a
vyznamné odvetvie polnohospodarskej vyroby ostalo bez pravneho ramca
pred 16. storo¢im. Cize mdzeme predpokladat, 7e s rozéirenim pestovania
vinica, rastom vinohradnickej vyroby, rozvijajucim sa obchodom s vinom
a dolezitosti vinohradnictva v stredovekej ekonomike Uhorska, sa muselo
vyvijat a formovat aj vini¢né pravo a jeho komponenty.

Rozvoj vinohradnictva bol od zaciatku feudalizmu podmieneny
ekonomickym zdujmom, ¢o viedlo v ur¢itych oblastiach k pestovaniu vinica
ako monokultury, ktoré sa v nasledujucich storociach zamerali na trhova
produkciu vina. Cize aj feuddlne panstvd, ako aj mestd a mestania, zohrali
svoju nezanedbatelni tlohu v rozvoji vinohradnictva v jednotlivych
vinohradnickych oblastiach. Sestnaste storocie znamenalo pre mnohé
vinohradnicke lokality na Slovensku vrchol vich vinohradnickej produkcii.
Ako to byvalo v minulosti bezné, vo viacerych vinohradnickych oblastiach
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sa z ¢asu na cas striedali obdobia tpadku a rastu produkcie. Fazy upadku ¢i
obdobia slabej urody mézeme vnimat z nasho pohladu a svojim spésobom
pozitivne, pretoze to bol cas, kedy sa pestovatelia prisposobovali novym
situdciam a ich snahy o udrzanie uspokojivej produkcie odrazajt jednotlivé
pravne normy a nariadenia.

Od 16. storocia sa vo vinohradnictve zac¢ali realizovat aj feudalne panstva.
Napriklad z feudalnych panstiev v malokarpatskej oblasti malo vyznamné
postavenie ¢ervenokamenské panstvo. Jeho rozkvet zac¢al v obdobi, ked ho
vlastnil $fachticky rod Fuggerovcov. Toto panstvo malo popri formujicich
sa vinohradnickych mesteckich zasadny vyznam pre celkovy rozvoj
malokarpatského vinohradnictva. Majitelia panstiev sa zapdjali nielen do
vyroby, ale aj do predaja vyrobenych produktov a ndpojov. Penazny prijem
niektorych feudalnych panstiev pozostaval niekedy na 70% az 80% z predaja
vina, aj ked feudalne panstva neprodukovali vo vlastnej rézii vela vina.
Vadsinu tychto finan¢nych prijmov tvorili feudalne davky od poddanych.
Tak tomu bolo napriklad u spominanych Fuggerovcov, ktori obchodovali
prave s vinom, ktoré bolo vyrobené v poddanskych vinohradoch. Panstva
neraz zvysovali svoje prijmy tak, Ze nutili svojich poddanych nakupovat
vino za zvySenu cenu. Uz v stredoveku bolo bezné, Ze panstva svojim
poddanym nebrénili vo vysadzani novych vinic ¢i obrabani starych. Skor
ich podporovali a od novozalozenych vinic nevyzadovali niekolko rokov
ziadne davky. Zapojenie panstiev do vinohradnickej vyroby a obchodu
s vinom znamenalo, Ze vinohradnicka produkcia zaznamenala za¢iatkom
novoveku jeden zo svojich vrcholov.

Prof. Jozef Badurik sa na zaklade zachovanych pramenov pokusil
nacrtnut najstarsiu rajonizaciu pestovania vini¢a pod Malymi Karpatami
v novoveku. Sledovanti malokarpatski oblast rozdelil na zaklade bonity
pody, jej vhodnosti na pestovanie vinica a orientacie terénu do dvoch
zakladnych pasiem. Do prvého pasma zaradil vinohradnicke lokality, ktoré
mali pre pestovanie vini¢a najvhodnejsie podmienky (pdda, podnebie,
terén a pod.). Vacsina tychto lokalit sa nachadzala priamo na svahoch ¢i
v podhori Malych Karpat. Jednalo sa o Bratislavu, Rac¢u, Devin, Sv. Jur,
Grinavu, Pezinok, Cajlu, Limbach, Vinosady, Modru, Kralovti, Dubovu,
Pilu, Castq, Dolany, Horné a Dolné Oresany, LoSonec a Smolenice.

Do druhého pasma zaradil lokality rozprestierajuce sa na rozhrani
Malych Karpat a Trnavskej sprasovej tabule, resp. Podunajskej niziny.
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Jedna sa o lokality ako Vajnory, Chorvatsky Grob, Slovensky Grob, Vini¢né,
Senkvice, Vistuk, Budmerice, Stefanovi, Dlhu a Ko$olnu. Tieto lokality sa
niekedy vyrovnali v produkcii vina lokalitdm v prvom pasme.

Co sa tyka vlastnikov vinohradov, tak najvi¢simi a najvyznamnejsimi boli
v sledovanom obdobi feudali, resp. feudalne panstva, slobodné kralovské
mesta, cirkeva poddani. Pre obdobie konca 16. storoc¢ia by sa dalanazdklade
zachovanych pisomnych pramenov odhadnut aj vtedajsia produkcia vina
malokarpatskej oblasti. Aj ked sa ndm nezachovali vetky daje z kazdej
lokality a za kazdy rok, po prepocte zo ziskanych desiatkovych registrov by
sme mohli povazovat za seriézny odhad produkciu vobjeme 150 000 hl vina
ro¢ne. V menej priaznivych rokoch sa produkcia odhaduje priblizne na
30 000 az 70 000 hl. Pribliznd plocha vinohradov v malokarpatskej oblasti
bola v sledovanom obdobi - koniec 16. a zaciatok 17. storoc¢ia — niekde
okolo 5000 ha. Vynosnost malokarpatskych vinohradov sa da relativne
objektivne odhadnut na zéklade zachovanych pramenov az z obdobia 19.
storocia. Vtedy sa v Bratislave vyrobilo ro¢ne z jedného jutra priblizne 25 -
30 okovov vina (1 okov - 54,3 1), ¢o je si 1357,5 az 1629 litra vina.

V prvej polovici 18. stor. severna hranica pestovania vinica prechadzala
cez Trendin, Banovce, Prievidzu, Novai Banu, Krupinu, Holi¢, Vranov,
Humenné. Vini¢ bol pestovany na ploche okolo 80.000 ha. Vina z Pezinka,
Sv. Jura, Modry, Nitry, Tokaja i dalSich pestovatelskych lokalit vinica
hroznorodého konkurovali najlep$im eurépskym znackam a dostavali sa
na panovnicke stoly vtedajsich vladarov. V druhej polovici 18. stor. vznikali
na Slovensku vinohradnicke spolky, ktoré plnili funkciu ochrancov
¢lenskych a stavovskych zaujmov vinohradnikov.

Uz pocas 18. storocia sa vSak zacali objavovat prvé vicsie problémy
s predajom vina. Po prehranej vojne s Pruskom napriklad nasledovala
strata sliezskych trhov. S nenapadnym upadkom produkcie upadal sicasne
aj obchod s malokarpatskym vinom, ¢o nasledne sposobovalo neustaly
prebytok vina na domadcich trhoch. Nepriazniva situdciu negativne
ovplyvnila aj hospodarska politika habsburskych panovnikov, ktori
preferovali polnohospodarske produkty z Predlitavska, na tkor Uhorska.
A v neposlednom rade nesmieme zabuidat ani na najvacsieho konkurenta
vina, na pivo. Rozvoj obilnindrstva a orientacia na sladovnicky ja¢men mala
za nasledok prudky vzostup vyroby piva. Svoju ulohu tiez zohravala niz$ia
cena piva a jeho vzrastajiica oblibenost v spolo¢nosti. Napriek klesajucej
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produkcii patrilo vinohradnictvo a vinarstvo do polovice 19. storoc¢ia stale
k najrentabilnejsim odvetviam polnohospodarskej vyroby v Uhorsku.
Problémy sa v$ak kopili. Nasledovalo viacero po sebe iducich netirodnych
rokov a produkcia neustale klesala. Orientdcia na obilniny prinutila
vinohradnikov v mnohych vinohradnickych lokalitaich k vykl¢ovaniu
vinohradov. Samozrejme, vinohrady sa kl¢ovali iba tie, ktoré rastli na
pode vhodnej pre pestovanie obilnin. Viacero produkénych centier sa
snazilo prekonat nepriaznivi ekonomicku situaciu napr. tym, Ze zacali
zvys$ovat kvalitu vina a vinohradnici sa zacali vo vacsej miere zdruzovat do
roznych spolkov a organizacii. V roku 1861 vznikol vinohradnicky spolok
v Bratislave a v roku 1884 otvorili v Bratislave prvi vinohradnicku $kolu
na Slovensku. V roku 1892 zacal vychadzat odborny zahradnicky casopis,
v ktorom bola aj rubrika venovana vinohradnictvu a vinarstvu. Od roku
1894 je znama funkcia ,vincellér®, ¢o bol odborne vyskoleny vinohradnik
a vindr s praktickymi a teoretickymi znalostami. S vincellérom vacsi
pestovatelia, ¢i majitelia viacerych vinohradov (vlastnik, velkostatkar,
obec, mesto a pod.) uzatvarali ro¢nti zmluvu na poradenstvo alebo na
priame vedenie odbornych prac vo vinohrade i v pivni¢nom hospodarstve
(potulni pivni¢ni majstri). Neskor sa funkcia vztahovala len na $pecialistu,
ktory viedol vinohradnicke prace.

Okrem legislativnych smernic, neskor odborného ¢asopisu boli vydané
koncom 19. storocia aj ucebnice a odborné knihy s touto tematikou.
Napriklad vysla v roku 1899 vysla kniha, ktora sa venovala $tepeniu. Jednou
zo snah, ako si ziskat novych konzumentov bola aj vyroba $umivych vin.
V roku 1825 sa zacali v Bratislave vyrabat Sumivé vina a za priekopnicku
mozeme povazovat 1. Uhorsku tovaren na $umivé vino, ktora vyrabala
tieto vina na sposob vin zo Champagne. Ako jedna z prvych na svete
vyrabala Sumivé vina pévodnou technolégiou mimo franctizskeho tizemia.
Zakladatemi tejto tradicie vyroby vin boli dvaja bratislavski mestania
Johann Fischer a Michael Schonbauer. Neskor tato najstar$ia firma uz
fungovala pod nazvom J. E. Hubert. V Bratislave zacala produkovat od
roku 1835 $umivé vina aj firma Eduarda Schmidta a neskdr, od roku 1863
aj firma J. Palugyay a synovia. Bratislavské Sumivé vina sa vyznacovali
vysokou kvalitou, ¢o potvrdilo aj vysoko hodnotené prvé miesto pre
$umivé vino od firmy J. E. Hubert zo svetovej vystavy v Parizi roku 1863.
Toto vitazstvo otvorilo firme dvere do sveta medzinarodného obchodu so
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$umivym vinom. Postupne sa stali bratislavské firmy na vyrobu sumivych
vin jednymi z najvyznamnejsich lidrov na medzinarodnych trhoch. V roku
1918 bola firma Palugyay najvac¢dou spolo¢nostou na vyrobu a distribiciu
$umivych vin v ramci celej rakisko - uhorskej monarchie. Bratislava si
primat najvacsieho producenta $umivych vin mimo tzemia Francuzska
udrzala az do vypuknutia prvej svetovej vojny.

Tvrdd ranu vinohradnictvu a vindrstvu zasadila koncom 19. storocia
choroba vinica - fyloxéra (Viteus vitifolii). Tej predchddzala choroba
mucnatky, ktora sa v zdpadnej Eurdpe objavila v 60. rokoch 19. storocia.
Nicivejsia vSak bola spominana fyloxéra, ktora sa rozirila do Eurdpy
zo Severnej Ameriky a nicila hlavne korenovy systém vini¢a. Sposobila
eurdpskemu vinohradnictvu katastrofu, ktora nemd v dejinach pestovania
vini¢a hroznorodého obdobu. Fyloxéra vini¢ovd sa rozsirila a znicila vinice
Eurdpy od brehov Atlantického ocednu az po Krym.

V Bratislave bola fyloxéra prvy krat zaznamenana v roku 1882
a postupne sa rozdirila aj do okolitych vinohradnickych lokalit.
Rozhodujicu tlohu pri zvladnuti tejto choroby zohrala vinohradnicka
osveta a tiez zaujem o ozivenie starej vinohradnickej tradicie. Dokonca
aj Stat finan¢ne prispieval k prekonaniu fyloxéry a poskytol vindrom
a vinohradnikom viaceré danové a finan¢né ulavy. Od roku 1886 na uzemi
dne$ného Slovenska platila Smernica uhorského kralovského ministra
polnohospodarstva z roku 1886 vo veci urychlenia obnovy vinohradov
znicenych fyloxérou. Zachrana neskor prisla spoza ocednu, ked sa vo
viniciach pouzil na vysadbu americky podpnikovy vini¢ odolny voci tejto
chorobe. Do neho sa zacali tepit uslachtilé odrody, ktoré pozname dodnes.
Stét dokonca pristapil k budovaniu tzv. §titnych americkych vinohradov.
Nendvratne sa znicili niektoré tradi¢né odrody a vinohradnictvo v celej
Eurépe bolo na kolendch.

Prva polovica 20. storocia bola poznamenand hlavne vojnovymi
konfliktami. Uz nikdy sa neobnovila vymera slovenskych vinohradov
do rozsahu pred fyloxérou. Negativne ovplyvnila plochy vinic tiez prva
svetova vojna v roku 1918. V roku 1920 bola vymera vinohradov na
Slovensku 9.500 ha. Po prvej svetovej vojne zacali vinohradnici vo velkej
miere vysadzat vinohrady s dobre rodiacimi hybridmi (samoroddkmi),
odolnymi voci fyloxére i dal$im chorobdm. Vinohradnicke bratstva, cechy
a obce postupne vystriedali spolky a druzstva.
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2.3 Vinohradnictvo v ¢asoch prvej Ceskoslovenskej republiky
do roku 1989

Vznik Ceskoslovenskej republiky priniesol zmeny nielen v politickych,
legislativnych a socidlnych podmienkach, ale aj spojenie dvoch rozdielnych
hospodarskych celkov. Faktom je, Ze slovenska cast bola oproti ¢eskym
krajinam hospodarsky aj financ¢ne slabsia. Po¢as medzivojnového obdobia
sa slovenské hospodarstvo v podstate vo velkej miere prisposobovalo
novym podmienkam, ¢ize novovzniknutému vnutornému trhu a vo
viacerych smeroch predstavovalo skor pasivneho odberatela, ako aktivneho
dodavatela a vyrobcu.

Po rozpade Rakisko-Uhorskej monarchie zostala najvacsia cast
kapacitnej priemyselnej vyroby v novovzniknutej Ceskoslovenskej
republike, no situdciu, resp. Gspesny hospodarsky rozvoj komplikovala
zna¢na priestorovd nerovnomernost. Zapadné krajiny boli v tom case
priemyselne rozvinutejsie a vyspelejsie ako Slovensko. Ceské krajiny
dokonca prevzali z rakuskej ¢asti monarchie priblizne 41,2 % celkového
majetku, pricom Slovensku a Podkarpatskej Rusi sa ,,uslo” z uhorskej casti
iba asi 16,3 %. V novovzniknutom ceskoslovenskom hospodarstve tak
mali dominantné postavenie ¢eské krajiny.

Po rozpade monarchie stratili predajcovia viaceré odbytistia a vina
slovenskych vinohradnikovsa predavaliiba vramcirepubliky. Vinohradnici
museli predaj svojich vin zabezpecit réznymi cestami. Zacali napriklad
inzerovat v tlaci, zacastnovali sa roznych hospodarskych a propaga¢nych
vystav a podujati, organizovali dokonca turistické navstevy mesta a jeho
okolia ¢i vyuzivali platené sluzby sprostredkovatelov predaja vina. Do starej
a osvedcenej obchodnej politiky vinohradnikov a ich odberatelov vstupil
faktor taktizovania s cenami, ktoré sa pohybovali od tych najnizsich - v ¢ase
po dorobeni vina este v zimnom obdobi, po najvyssie - vletnych mesiacoch,
ked uz bol dopyt vacsi ako ponuka. Zamoznejsi vinohradnici sa venovali
aj obchodu s vinom a snazili si zabezpecit vlastnych odberatelov vina, ¢i
podnikali pokusy so zalozenim vinarni, ktoré ale nemali va¢sinou dlhé
trvanie a skonc¢ili ako nerentabilné. Stredni vinohradnici boli zavisli zvacsa
od nahodnych obchodnych kontaktov, ktorych v$ak mali poskromne.
Najhorsie na tom boli drobni vinohradnici. Tato skupina vinohradnikov
nemala vyznamnej$ie obchodné kontakty a ani nedisponovala volnymi
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financiami. Va¢$inu ziskanych financii spotrebovali na svoje Zivobytie a na
zabezpecenie novej urody.

Désledky vieobecnej hospodarskej krizy v prvej tretine 20. storocia sa
tvrdo prejavili aj v ¢eskoslovenskom vinohradnictve a vindrstve. Uz roku
1926 nastal na izemi Slovenska vyrazny upadok vo vinohradnickej vyrobe
a situdcia sa neustdle zhorSovala. Drobni a stredni vinohradnici doslova
zivorili a ¢asto zili iba ,,z ruky do ust“. Neutesenu situdciu sa vtedy snazili
riesit nielen $tatne organy, ale aktivizovali sa aj samotni vinohradnici. Ceny
vina a mustu v tom case neboli v podstate nijako ucinne regulované a ich
vysku urcovali velkoobchodnici a velké firmy, ktoré sa zaoberali vykupom
mustu a vina. Velkoobchodnici do republiky dovéazali zahrani¢né vina,
ktorych ceny boli aj po zaplateni cla nizsie, ako ceny domacich vin. Vysledky
prace vinohradnikov znehodnotili pocas krizy aj dva vdzne klimatické
vykyvy, a to mimoriadne krutd zima na prelome rokov 1928 - 1929 a sucho
v letnych mesiacoch roku 1932. Obe tieto prirodné katastrofy sposobili
v rastlinnej produkcii $kody, ktoré vtedajsi narodohospodari odhadovali
v miliénovych hodnotach. Vsetko to vyustilo do stavu, v ktorom ceny
dovazanych vin vyrazne ovplyviovali, predovietkym zniZovali, ceny vin
domacej produkcie.

Vinohradnici sa zacali neimerne zadlZovat a ich Zivotna uroven klesala.
Obchod s vinom drzali pevne v rukach spominani velkoobchodnici
a dodavatelia, ktori hladeli v prvom rade na zisk. Zahrani¢né vina mali
dovoznymi firmami prepracovani reklamu a boli skutocne vysokej
kvality, takze nekonkurovali domacim vinam iba cenovo, ale aj kvalitou.
A faktom tiez bolo, Ze propagacii konzumu domacich vin sa v tej dobe
v Ceskoslovensku nevenovala prilisnd pozornost. Okrem toho bolo v tej
dobe Ceskoslovensko do znac¢nej miery skuto¢ne odkdzané na dovoz
zahrani¢nychvinastolového hrozna. Mozno skonstatovat, Ze vinohradnicka
vyroba mala vtedy v Ceskoslovensku malovinarsky charakter. Takmer 70%
vinohradov drzali v rukdch drobni vinohradnici. Roku 1933 usporiadala
Ceskoslovenskd akadémia zemedelskd odbornu anketu ,,0 rozvojovych
moznostiach ceskoslovenského skolkdrstva, ovocindrstva a vindrstva®.
So zretefom na vtedaj$i pripravovany hospodarsky plan, a na ziklade
vysledkov spomenutej ankety a stavu vtedajsej vinohradnickej vyroby,
bolo odbornikmi pre vinohradnicku vyrobu odporuc¢ené, aby sa plocha
vinohradov v republike zvysila v najblizsich rokoch o 7000 az 10 000 ha.
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Nové vinohrady sa mali vysadzat na vhodnych plochach pre pestovanie
vinic¢a, alebo na takych plochach, kde sa uz vini¢ v minulosti pestoval.
Do uvahy vtedy pripadali oblasti na tzemi Slovenska a na Morave.
Vinohradnikom a obchodnikom robila na cele vrasky aj nizka spotreba
vina na jedného obyvatela. V Ceskoslovensku sa v 30-tych rokoch 20.
storocia pohybovala spotreba vina na jedného obyvatela v priemere
necelé 4 litre za rok. Okrem toho tu existoval problém ,,falsovatelov“ vina.
V priemere sa ro¢ne v republike zdanilo takmer o 150 000 hl vina viac, ako
sa redlne dorobilo. Medzi rokmi 1920 az 1933 sa na uzem{ Ceskoslovenska
vyprodukovalo niec¢o cez 300 000 tisic hl vina ro¢ne, ale zdanilo sa vyse
450 000 hl tuzemského vina. Cize tych 150 000 hl padlo na vrub tzv.
falo$nym (pancovanym) vinam, ktoré vyrabali, upravovali a samozrejme
predavali rozni $pekulanti. Drobnych vinohradnikov v tejto situdcii drzali
ako-tak ,,nad vodou® viechy, ako tradi¢nd forma predaja vina v malom.

Zlozitou situdciou sa zacal intenzivne zaoberat aj Zvdz vinohradnickych
spolkov na Slovensku. Clenovia Zvizu videli cestu v zlepseni vtedajsej
situdcie, v zaloZeni svojpomocného vinohradnickeho druzstva, ktoré by sa
primdrne zaoberalo vykupom vina od domacich vinohradnikov. Vyktapené
vina sa mali nasledne predavat na domacom, ale aj zahrani¢nom trhu. Roku
1933 sa malokarpatski vinohradnici zdruzili v svojpomocnom podniku.
Tymto krokom sa snazili celit nepriaznivym hospodarskym pomerom,
zamedzit klesaniu cien vina a hrozna a taktiez ndjst moznosti lepsieho
odbytu ich produktov. Vysledkom niekolkych pordd bolo zalozenie
svojpomocného Slovenského vinohradnickeho druzstva v Racisdorfe
(Raca). Druzstvo vsak pracovalo s nizkym kapitdlom a vyvijalo svoju
¢innost vo velmi obmedzenom rozsahu, preto nakoniec nebolo prijaté za
¢lena Ustredného druzstva v Bratislave. Tym padom sa jeho zakladatelom
nepodarilo uskutoc¢nit poévodny zdmer a druzstvo malo iba lokalny
vyznam a obmedzené pole pdsobnosti. Byvali ¢lenovia sa vsak nevzdavali
a rozvijali plany na vytvorenie druzstva na $irSom podklade.

Po ukludneni situdcie sa postupne rozsirovali plochy, na ktorych sa
pestoval vini¢, zvysila sa priemerna urodnost a produkcia pomaly stupala.
Zacali sa zavadzat moderné metddy prizakladania obnovovani vinohradov
a skvalitnila sa ochrana vini¢a pred chorobami. Zdalo sa, Ze kriza je
zazehnand a pre vinohradnictvo svita na lepsie casy, ale opak bol pravdou.
Dosledky celosvetovej hospodarskej krizy sa zacali naplno prejavovat aj
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vo vinohradnickej vyrobe. Pre slovenskych vinohradnikov nastala kriticka
situdcia, nové vinohrady, do ktorych vkladali svoje nddeje, davali dobré
trody, ale ich zlozité postavenie to nijako nezlepsilo. Uroda hrozna bola
dobra a vinohradnici dorobili nadpriemerné mnozstva vina, ale odbyt bol
na slabej urovni a ceny vina dramaticky klesali. Naviac vinohradnikom
dramaticky stpali vyrobné naklady. Coraz castejsie vznikali situdcie,
ked v pivniciach stali sudy plné nepredaného starého vina a uz malo
dorabat nové mladé vino. Vzniknutu situaciu vyuzivali rézni Spekulanti,
ktori vinohradnikom pontkali za starSie vina doslova symbolické ceny.
Vinohradnikom neostavalo ni¢ iné, ako starsie vina predat pod cenu, a to
aj z toho dovodu, Ze vdcsina z nich si nemohla dovolit kupit dalsie sudy na
nové vino a taktiez boli priestorovo limitovani.

Ak by sme to mali zhrnut, najvacsim problémom slovenskych
vinohradnikov bolo v tom obdobi zhodnotenie dorobeného vina. V roku
1935 klesla cena vina az na 1,50 K& za 1 liter a cena hrozna na 0,60 az 0,80
K¢s za 1 kg. To bol signal, ktory uz skuto¢ne zalarmoval kompetentnych.
Medzi vinohradnikmi narastala nespokojnost a urychlene sa pristapilo
k rieseniu vzniknutej kritickej situdcie. Redlne hrozil skuto¢ny tpadok
vinohradnickej vyroby.

Velkym vladnym zdsahom do trhového mechanizmu bol vznik $tatneho
obilného monopolu. Vnitorny aj zahrani¢ny obchod s obilninami sa od
roku 1934 podrobili $tatnej kontrole. Stat zacal vykupovat a predavat za
pevne stanovené ceny, ktoré mali zarucit rolnikom rentabilitu, a zaviedol aj
viacero restriktivnych opatreni. Stat uréoval, ktoré plodiny sa maju pestovat
a tie finan¢ne zvyhodnoval. Casom sa ukdzalo, Ze tieto opatrenia priniesli
pozitivne zmeny. Aj druzstva boli i¢inne zapojené do boja s agrarnoukrizou
a do realizdcie $tatno-monopolistickych opatreni. Druzstevné centraly v
spolupraci s Obilnou spolo¢nostou organizovali vykup a uskladnovanie
obilnin, ale aj inych polnohospodarskych produktov s cielom regulovat
cenovy vyvoj. Vtedajsi hospodarski ¢initelia nasmerovali aj vinohradnictvo
na druzstevnicku cestu a tento model sa stal v ur¢itom smere in$piraciou
pre buducich zakladatelov Slovenského vinohradnickeho druzstva.

Obilné zastavné listy sa ukdzali v roku 1935 ako velmi dobry uverovy
prostriedok pri spenazovani obilia. Hospodarski ¢initelia na Slovensku
uvazovali o ich rozsireni aj na iné produkty. Na margo toho zacali roku 1935
z iniciativy Zemedelskej rady pre Slovensko rokovania s Ceskoslovenskou
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narodnou bankou v Prahe o zavedeni tzv. ,vinnych® zastavnych listov
na vino. Banka si vSak kladla podmienku, aby Zemedelska rada zalozila
druzstvo, ktoré by vino uvadzalo na trh ako predajny artikel. Po zaloZeni
druzstva by sa tiverovanie vykupu vina vyrieSilo tzv. sezéonnym vinnym
tverom od Ceskoslovenskej narodnej banky, ktory by bol uréeny na ndkup
vina a poskytovanie zaloh vinohradnikom prostrednictvom druzstva,
obdobnym $tylom, ako pri obilnych zastavnych listoch. Tak vznikol plan
vytvorit vinohradnicke druzstvo na SirSom podklade, ktoré by zastavilo
upadok slovenského vinohradnictva, zlikvidovalo odbytova krizu,
stabilizovalo ceny vina a chranilo drobnych vinohradnikov.

Vysledkom niekolkoro¢nych snah hospodarskych ¢initelov aj jednotlivych
vinohradnikov bolo roku 1936 zalozenie Slovenského vinohradnickeho
druzstva s centrdlou v Pezinku. Posobenie a ¢innost tohto vinohradnickeho
druzstva skutocne pozdvihlo vinohradnicku vyrobu, a ¢o bolo vtedy
dolezité, aj zivotnt uroven mnohych vinohradnikov a vindrov.

Znacné $kody slovenskému vinohradnictvu sposobila druhd svetova
vojna (1939-1945). Vinohrady cez vojnu neboli obnovované, ich
odetrovanie a obrabanie pody vo viniciach bolo zanedbané. Zariadenia
na vyrobu vina boli poskodené ¢i zni¢ené. Vinohrady boli po skonceni
vojny prestarnuté a rozdrobené. Bezprostredne po vojne sa zacali pomaly
plochy vinohradov zvac$ovat. Povojnova vymera cca 12 000 ha sa v ¢asoch
kolektivizmu vy$plhala na takmer 30 000 ha, ale kvalita vina ustapila
kvantitativnym potrebam. V roku 1950 bola na Slovensku vymera vinic
12260 ha s priemernou urodou hrozna 4,7 t z hektara. Vysadby hybridov
tvorili v tomto roku 40% z ploch z celkovej vymery vinohradov. V roku
1989 bolo na Slovensku evidovanych 28 318 ha vinohradov, z toho bolo 3
000 ha neplodnych, mladé vinohrady a vinohrady v rekultivacii. Priemerné
hektarové urody hrozna v 80-tych rokoch boli 6 -7 ton. Spotreba stolového
hrozna z vlastnej produkcie 2 -3 kg. Najvédcsia iroda hrozna na hektar bola
na Slovensku zaznamenand v roku 1977, ked zo zberovej plochy vinohradov
22 344 ha bola priemerna troda 6,66 ton. Za pitro¢né obdobie bola
najvyssia iroda v rokoch 1976-1980 a to v priemere 6,03 t hrozna na ha. V
ostatnych rokoch sa plochy vinohradov znizili, ich priemerny vek sa zvysil,
zapojenost poklesla a kondicia sa zhorsila. Tento stav vznikol ako dosledok
tzv. intenzifikdcie vinohradnickej vyroby, kedy sa pdda vo viniciach
hnojila vysokymi davkami priemyselnych hnojiv, pouzivali sa vysoké

|43



davky pesticidov a pdda bola obrabana thorovym spésobom. Toto viedlo
k znizovaniu obsahu organickych latok v pode a k narudovaniu biologickej
rovnovahy. Nepriaznivo na stav vinic posobil i proces ich transformacie.
Vinohrady si v niektorych pripadoch, prevzali osoby, ktoré ich nedokazali
odborne o$etrovat a starat sa o ne, ¢o viedlo k ich zhor§enému stavu. Az
zmenou spolocenskych pomerov v roku 1989 za¢ina novodoba moderna
podoba slovenského vinohradnictva a vinarstva.

2.4 Malokarpatska vinohradnicka oblast

Malokarpatska oblast sa rozprestiera v juhozapadnej casti Slovenska.
V sucasnosti sa tu nachadza Malokarpatska vinohradnicka oblast, ktora
predstavuje jeden zo S$iestich evidovanych vinohradnickych regiénov
na slovenskom uzemi. Malokarpatska vinohradnicka oblast je zaroven
najstarSouanajvyznamnej$ouvinohradnickou oblastou naizemi Slovenska
a v minulosti sa radila aj k najvyznamnejsim vinohradnickym oblastiam
v ramci celého Uhorského kralovstva. Malokarpatska vinohradnicka
oblast sa rozprestiera na svahoch Malych Karpat, od Bratislavy smerom
Pezinku, Modre azZ po okolie Trnavy, a rozdeluje sa na severnd a juznu cast.
Obe casti maju teplé, mierne vlhké podnebie a relativne mierne zimy. Je to
v8ak relativne veterna oblast. Pody pod tamoj$imi vinohradmi st hlinité,
hlinito - pieso¢naté a miestami aj ilovité.

V stcasnosti nie je mozné urcit presné a nemenné ohranicenie
malokarpatskej oblasti z pohladu vinohradnickej vyroby, pretoze
vinohrady boli v minulosti vysadené aj na tych miestach, kde dnes po nich
uz nie je ani pamiatka. Nie je vSak nahoda, Ze najstarsie vinohradnicke
poriadky z uzemia Slovenska pochddzaju prave z najvyznamnejsich
vinohradnickych centier, ktorymi boli slobodné kralovské mesta (libera
regiae civitas) leziace v tomto geografickom priestore. Tieto mesta tvorili
pomyselnu pentapolitanu. Jednalo sa o Bratislavu, Sv. Jur, Pezinok, Modru
a Trnavu. Kazdé z tychto miest malo, samozrejme, svoj vnutorny vyvoj
a rozvijalo sa vlastnym smerom. Vsetky spomenuté lokality viak boli
vyznamnymi produkénymi centrami, ako z hladiska kvantity, tak aj kvality
vina. Trindste storo¢ie mozno povazovat za dobu, kedy sa sformovala
Malokarpatska vinohradnicka oblast, ktord sa v neskorsich obdobiach
stala jednou z najvyznamnej$ich produkénych oblasti v Uhorsku.
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Z 13. storocia pribudaju spravy aj o vinohradnictve v malokarpatskej
oblasti, ktora bola od zaciatku stcastou novovytvoreného uhorského
$tatu a malokarpatské vinohradnictvo raného feudalizmu pravdepodobne
nadvdzovalo na niektoré velkomoravské tradicie pestovania vinica
a preberalo s nim spojené pravne obycaje. Nositelmi rozmachu
vinohradnictva zacinali byt mesta a mestecka, ako bola Bratislava, Trnava,
neskor aj Modra, Pezinok, Sv. Jur a pod. Prave oni ur¢ili v stredoveku
»mestsky charakter” malokarpatského vinohradnictva. V Bratislave sa
vinohrady spominaju roku 1246, vo Sv. Jure v roku 1278, v Pezinku roku
1295 a v Modre zaciatkom 14. storocia. Tieto najstar$ie zmienky nam,
okrem iného, naznacuju, ze v malokarpatskej oblasti sa vini¢ pestoval
davno predtym. Novsie archeologické nélezy bezpec¢ne dokazuju, Ze vini¢
sa tam pestoval uz v obdobi Velkej Moravy.

Hojnejsi vyskyt pisomnych pramenov o vinohradnictve v malokarpatskej
oblasti zaznamenavame priblizne od polovice 13. storocia, ¢o moze byt
odrazom zmien, ku ktorym zacalo dochadzat v dosledku tatdrskeho
vpadu do Uhorska (1241). Jednou z najvyznamnejsich zmien bol prichod
nemeckych hosti, ktori dosidlili spustosent oblast pod Malymi Karpatmi.
Hostia si zo svojej vlasti priniesli do nového domova pokrokovejsie metody
pestovania vini¢a i nové a kvalitné odrody hrozna, ktoré na svahoch
Malych Karpat zacali vysadzat.

Jedna z najstarsich sprav o vinohradnictve v Bratislave pochadza z listiny
z roku 1249. V tejto listine sa uvadza, ze klastor cistercianok v Bratislave
predal Pilgrimovi, opatovi konventu klastora Heiligenkreuz (Rakusko)
vinicu pri Bratislavskom hrade. Z roku 1254 pochadza listina Bela IV,
v ktorej sa spominaji vinice na Devine a v Bratislave. Z roku 1279 mame
zachovanu zmienku o tom, Ze synovia komesa Woynusa zo Suroviec pri
Trnave predali svoju bratislavska kuriu aj so sypkou a inymi budovami,
ako aj s vinicou, ktora sa nachadzala pri vinici kapituly na predmesti
mesta. Ladislav IV. Kumansky daroval v roku 1288 Vydricu, zem strazcov
Bratislavského hradu, richtarovi Jakubovi s tym, aby na nej vysadil vinice.
Listina z roku 1289 uvadza, ze komes Buken, kasteldn hradu, daroval
cistercitkdm Styri popluzia zeme a k tomu dve vinice, ktoré im jeden z jeho
predkov odobral pred tatarskym vpadom.

Privilégium Ondreja III. z roku 1291 malo pre rozvoj vinohradnictva
vBratislavedolezity vyznam. V tomto privilégiukraloslobodil bratislavskych
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vinohradnikov od kralovskej dane zo starych i novych vinic, ako aj z vinic,
ktoré sa zalozia v budicnosti a mestu udelil pravo vyberat dane. Bratislava,
ako hospodarske stredisko s vinohradnickym, remeselnickym a kupeckym
obyvatelstvom, mala v 13. storo¢i najvyznamnejsie postavenie sa vo
formujucej sa Malokarpatskej vinohradnickej oblasti. Malokarpatské vina
sa v 14. storo¢i postupne stavali vaznym konkurentom pre producentov
v dolnorakuskej vinohradnickej oblasti. Vina dorobené v malokarpatskych
vinohradnickych lokalitich smerovali v tom case do spominanych
raktskych krajin, na Moravu i do Ciech.

V roku 1291 ziskala aj Trnava privilégium, na zdklade ktorého mohli
trnavski mestania slobodne obrabat svoje vinice. Ilo o vinice v Malych
Karpatoch. Prvy krat sa vinohradnictvo v Trnave spomina v roku 1258,
kde sa hovori o novej vysadbe v bezprostrednom okoli mesta. Privilégium
Stefana V. z roku 1270 riesilo otazku poplatkov, ktoré mali mestania platit
z vinohradov na majetkoch $lachticov v Bratislavskom komitate.

Do 15. storocia sa mestska samosprava v Uhorskom kralovstve zna¢ne
upevnila, vzrastol politicky vyznam miest a bez ohladu na starsie
prednostné alebo podriadené postavenie stupal hospodarsky vyznam
najschopnejsich miest. A prave takéto mestd sa stdvali slobodnymi
krédlovskymi mestami. V hospodarstve malokarpatskych miest existoval
jeden vyznamny zjednocujuci prvok, a to vinohradnicka vyroba, na ktora
nadvizoval obchod s vinom. Vicsina obyvatelov tamoj$ich miest vlastnila
alebo mala prenajaty minimélne jeden vinohrad a vinohradnictvo bolo ich
hlavnym alebo vyznamnym vedlajsim zamestnanim. Vinic sa v tejto lokalite
pestoval hlavne vo vini¢nych horach. Dobre organizovana a spravovana
vini¢nd hora bola zakladom prosperity a rentability vinohradnictva danej
vinohradnickej lokality. Mestské magistraty malokarpatskych miest si
tento fakt velmi dobre uvedomovali a vyznamnou mierou ovplyviovali
rozvoj vinohradnictva vo svojich chotaroch.

V malokarpatskej oblasti nastala zaujimavd situdcia, od stredoveku sa
v tejto oblasti zacalo presadzovat tzv. vinohradnictvo mestského typu
charakterizované prepracovanou organizaciou a spravou tamojsich
vini¢nych hor. Mestania postupne prenikali na vidiek, kde skupovali ¢i
zakladali nové vinohrady a ich ¢innost by sme mohli definovat doslova
ako podnikatelski. V priebehu svojho historického vyvinu sa teda
malokarpatska oblast sformovala do ,mestskej“ vinohradnickej oblasti,
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pretoZe v nej vac¢sinu vinohradov vlastnili mestania z Bratislavy, Trnavy,
Sv. Jura, Pezinka a Modry. Otvorene mdzeme skonstatovat, ze uz v obdobi
13. storocia zohralo vinohradnictvo urcujicu ulohu vo vyvoji Bratislavy
a Trnavy a jeho prostrednictvom sa v 14. az 16. storoci polozili zaklady
mestskosti dal$ich troch vinohradnickych centier v malokarpatskej oblasti.
V priebehu prvej polovice 17. storocia sa stali Sv. Jur, Pezinok a Modra
slobodnymi kralovskymi mestami. V 15. storo¢i mala uz Bratislava veduce
postavenie v Malokarpatskej vinohradnickej oblasti a bola bohatym
uhorskym mestom s dolezitym postavenim v zahrani¢nom obchode.
Velku cast mestskych prijmov v tom obdobi tvoril prave obchod s vinom.
Zo zachovanych zdznamov o odovzdavani vinneho desiatku z roku 1435
vyplyva, Ze v Bratislave Zilo v dany rok 474 vinohradnickych rodin. To
znamena, ze takmer polovica vtedajsieho obyvatelstva v Bratislave sa Zivila
aj vindrstvom.

Skuto¢ny rozkvet vinohradnictva a dovtedy nebyvalé rozsirenie ploch
s vini¢om zaznamendvame v malokarpatskej oblasti v druhej polovici 16.
storo¢ia. Obdobie rozkvetu, s mensimi prestavkami, trvalo priblizne do
18. storocia. Rozvoju vinohradnictva nahravala aj vtedajsia medzinarodna
situdcia. Turci pri svojej expanzii postupne obsadili a v podstate z obchodu
s vinom odstavili juzné produkéné oblasti. Vyradili napr. sriemsku
produkénd oblast a viaceré dolnozemské oblasti. Ich poziciu zaujali
nasledne malokarpatské vinohradnicke lokality a ich vina smerovali
na moravské, ¢eské, luzické a sliezske trhy. Takze paradoxne, osmanska
expanzia zabezpecila malokarpatskym vina odbytistia a obchod prekvital.
Malokarpatské vina smerovali koncom 16. a zaciatkom 17. storocia aj do
zépadoslovenskych miest, ako Trenéin ¢& Zilina a vyznamnym odberatelom
bolo napr. byt¢ianske panstvo. Turzovci s malokarpatskym vinom dalej
obchodovali. Palatin Juraj Turzo nakupoval vina v Bratislave, Modre
¢i Pezinku a dalej ich predaval na Moravu, do Sliezska ¢i Saska. Objem
vyvozu malokarpatskych vin sa da velmi tazko odhadnut, pretoze mnoho
$lachticov bolo oslobodenych od platenia cla. Podla triezvych odhadov
by sa dalo povedat, Ze asi 20 % vin malokarpatskej produkcie sa vyviezlo
do cudziny. Do 18. storocia sa vina z malokarpatskej oblasti pili napr. vo
Viedni, Budine, Prahe, Brne, Krakove, Vratislavi ¢i v Magdeburgu.

Zanik okrajovych produkénych oblasti na uzemi Slovensku bol
dal§im z momentov rozvoja malokarpatského vinohradnictva a
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tamojsieho obchodu s vinom. Pri¢in zéniku tychto vinohradnickych
lokalit bolo viacero. Jednalo sa napriklad o klimatické ¢initele (ochladenie
podnebia), ekonomické dovody, vojnové $kody i neisté spolocensko-
politické pomery. Oproti tomu mala malokarpatskd oblast okrem
spominaného kvitniceho obchodu s vinom aj dostatok kvalifikovanych
pracovnych sil, priaznivé pestovatelské i ekonomické podmienky a tiez
starsiu tradiciu vyroby skuto¢ne kvalitnych vin. Dal§im dolezitym faktorom
bolo, Ze v 16. storodi sa rozsiril okruh konzumentov vina. V tomto obdobi sa
vino popri pive stavalo oblubenym napojom aj nizsich vrstiev spolo¢nosti.
Vietky uvedené faktory pozitivne vplyvali na rozvoj obchodu s vinom
a napredovanie vinohradnickej produkcie malokarpatskych produkénych
centier.

Devitnaste storocie nastartovalo novu etapu vo vyvoji malokarpatského
vinohradnictva, vinarstva a obchodu s vinom. Koniec 18. storodia sa uz
niesol v znameni tpadku vo vinohradnickej produkcii, ktory sa este viac
prejavil zaciatkom 19. storoc¢ia. Ako sme uz vyssie uviedli, vinu zacalo
vyrazne konkurovat pivo, a to aj v malokarpatskej oblasti. V 18. storoci
fungoval pivovar napr. v Bratislave, Sv. Jure ¢i v Pezinku. Pivo bolo
lacnejsie ako vino a rozvoj obilnindrstva nahraval zvysenej produkcii tohto
napoja, ktory si ziskaval ¢oraz vacsiu oblubu vo vsetkych vrstvach vtedajsej
spolo¢nosti. Cena piva bola napr. az o $tvor- az Sestnasobne nizsia ako
cena kvalitného vina. V 19. storo¢i fungovalo v Bratislave uz okolo 50
vycapov vina.

Koniec 19. storocia sa niesol v znameni vaznych chorob vinica. Jednalo
sa najprv o muc¢natku, ktord v§ak nenarobila velké skody malokarpatskym
vinohradom. Po nej ale nasledovala fyloxéra, ktora uz velmi vyznamne
nic¢ila malokarpatské vinohrady. Ale v porovnani s ostatnymi eurépskymi
vinohradnickymi lokalitami, tie malokarpatské prestali fyloxéru relativne
dobre. Poskodenie vinohradov sa v jednotlivych lokalitach lidilo. Tieto
$kody si vSak vyziadali nemalé finan¢né investicie, ktoré z velkej casti
putovali aj na naro¢nd prevenciu. Vinohradnicka produkcia a obchod
s vinom tak vstupovali do 20. storocia so zna¢nymi tazkostami a redlne
hrozilo, ze v tom obdobi vinohradnictvo pod Malymi Karpatami zanikne.
Situdciu neskor zachranila Statna podpora, nova vinohradnicka prax,
moderné pracovné postupy a nové vysadby vinohradov.
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2.5 Tokajska vinohradnicka oblast

Tokajskd vinohradnicka oblast sa rozprestiera na juznych svahoch
Zemplinskych vrchov s kamenistymi a $trkovymi pdédami na
geologickom podklade ryolitov, andezitov a tufov s vysokym obsahom
mineralov. Tokajskd oblast je historickou aj teritoridlnou sucastou
velkého tokajského regionu, ktorého vicsia Cast sa rozprestiera na izemi
Madarska. Na slovenskej strane jej patri 908 hektarov a v sti¢asnosti sa
jedna o najmensiu vinohradnicku oblast na Slovensku, ktora je preslavena
najmad svojimi unikatnymi putnovymi vinami.

V $irSom tzemnom kontexte je regién vymedzeny historickym nazvom
»Horny Zemplin“ alebo ako region ,Horné Medzibodrozie a Zemplinske
vrchy®, s historickou ,Tokajskou oblastou®, jej naraznikovou zoénou
a ostatnymi obcami. Hranice Slovenskej tokajskej vinohradnickej a
vinarskej oblasti st v sicasnosti zhruba na zdpade riecka Ronava, na juhu
rieka Bodrog, na vychode katastrdlne hranice obci Vinicky, Cernochov
a Velkd Tffia a na severe katastralne hranice obci Velkd Ttfa a Cerhov.
Historickd Tokajskd vinohradnicka oblast v sucasnosti administrativne
patri okresuTrebisov.

Pomenovanie tejto vinohradnickej oblasti by mohlo byt odvodené od
vrchu Tokaj-hegy (515 m) a pod nim leziaceho mesta Tokaj na stitoku riek
Tisa a Bodrog. Madarské pomenovanie tejto oblasti je Tokaj — Hegyalja
(Tokajské podvrsie). Druha moznost je, Ze pomenovanie oblasti pochadza
z uzemia severne od dediny Cejkov na Slovensku, kde sa nachadza
Tokajsky vrch (346 m), Tokajské vrchy a areal Za Tokajom (katastralne
mapy Cejkova z roku 1904). Tuto alternativu potvrdzuje aj tidaj v knihe
Z. Halasza Das Buch von Ungarwein z roku 1958, kde sa udava vyska
vrchu Tokaj 346 m a aj logické vysvetlenie, Ze tokajské vino vzniklo dlhym
lezanim v sudoch daleko v horach (Zemplinskych vrchoch), v pivniciach
vybudovanych hlboko v zemi, sluziacich obyvatelom niekedy aj ako tkryt
pred Turkami.

Zaciatky pestovania vinic¢a hroznorodého na zemplinskych podhoriach
a tokajskych vrchoch v sucasnosti nevieme presne urcit. Podla Antona
Szirmaya de Szirmu (1747-1812) sa vino v dnesnej tokajskej oblasti
vyrabalo uz pred prichodom staromadarského etnika na tzemie
historického Zemplina. Stale aktualnejsi je predpoklad, ze vinohradnictvo
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na vychodnom Slovensku existovalo uz od doéb rimskeho panstva v
Panénii, t.j. od 3.stor. nasho letopoctu. Cast historikov tuto zasluhu
pripisuje Keltom (4.-1. storocie pred Kr.), niektori este star§im etnikdm. Po
zaniku Rimskeho panstva pokracovali vo vinohradnickej tradicii Slovania.
Niektori autori uvadzaju, Ze prave v tomto obdobi vzniklo aj pomenovanie
oblasti, ktoré vzniklo odvodenim od slova ,,stokaj®, ¢o oznacovalo sutok
dvoch riek - Bodrog a Tisa.

Prave v pracach A. Szirmaya a historicko-topografickych pracach
J. Ballusa sa uvadzaju cenné udaje o vyrobe vina v dvoch znamych
produkénych oblastiach, malokarpatskej a zemplinsko-tokajske;.

Prvé pisomné zmienky o vinohradoch na Zempline pochadzaju z roku
1214. Pisomne st dolozené aj vinohrady v obci Zoluska (Vinicky) z roku
1249, 1336 v Horesi, 1390 v Borsi, v Malej Ttni st vinohrady uvedené v
zaznamoch z roku 1390. Po vpade Tatdrov (1241) boli vinice takmer tplne
znic¢ené. O znovuzrodenie sa zasluzil kral Belo IV,, ktory kraj kolonizoval
talianskymi osadnikmi z oblasti Bari a Formini. Ti tam vysadili nové
odrody vini¢a (Furmint, Ballafant, Bokator) dovezené z Talianska. Velky
rozvoj tokajského vinohradnictva zaznamendvame aj za vlady kréla Mateja
Korvina (1458 - 1490), aviak v case tureckych najazdov bola vyroba
tokajského vina v Gitlme. Na zaciatku 17. storocia boli vina z tejto oblasti
povazované za ndpoj priemernej akosti. Vyroba tokajského vina, ako ho
pozname dnes, sa v skuto¢nosti zacala az v rokoch 1650 - 1665 po zisteni,
ze v mimoriadne dobrych rokoch, bohatych na slnko, strapce hroznovych
bobul vo vinohradoch po prezreti nehnili, ale scibébovali (tvorili sa z
nich sladké hrozienka). Na zaklade toho bol v roku 1665 vydany zikon,
ktorym sa nariadoval zber cibéb na vyrobu tokajskych vin, ¢im sa vyroba
klasickych tokajskych vin zmenila na vyrobu lahodnejsich. Zo zékona sa
tiez dozvedame, Ze nezamenitelna chut tokajského nie je ani tak ,,zasluhou®
podnych ¢i klimatickych podmienok, ale technolégie vyroby.

Tokajské vino nakupovali hlavne stredoveké hornouhorské mesta. V 16.
storoc¢i sa na vychode Slovenska pestoval vini¢ na rozsiahlych plochiach
a ro¢ne sa vyrabalo od 12,6 mil. litrov do 21 mil. litrov v zavislosti od
urodnosti a pocasia. Presov dosiahol z predaja tokajského vina v roku
1600 cisty zisk 18 408 zlatych. Tokajské vinice vlastnili kupci a mestania
nielen z PreSova, ale aj z Levoce, Kosic a Bardejova. Vyvoz tokajského
vina smeroval predovsetkym do Polska, a to najmé do Krakova, neskor do
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carskeho Ruska a tiez do Franctizska na dvor Ludovita XIV,, ktory tokajské
vino oznadil za ,, Vino krdlov - krdl vin®

Prvy tokajsky putnovy vyber vyrobil na velkono¢né sviatky v r. 1650
v pivniciach pod vrchom Siator nedaleko dnesného Slovenského Nového
Mesta Laczké Sepsi Maté (rodak z Moldavy nad Bodvou). Vyrobil ho pre
vdovu po Jurajovi Rakocim I. Zuzanu Lérantftyovi. Laczké Sepsi Maté
(1576-1633) bol kazatel, ucitel historik a basnik, ale hlavne prvy vyrobca
tokajského samotoku - ,aszii. Od roku 1606 vyucoval na s$kolach v
madarskej obci Olaszliszka a v KoSiciach. Za finan¢nej podpory vplyvnej
rodiny Michala Lérantftyho sa dostal na $tadia do Wittenbergu (1608).
Neskor posobil ako kazatel v obci Erdébénye (Madarsko). Od roku 1612
opit $tudoval v nemeckom Hanau, odkial sa vracia opdt do Erdébénye a
vstupuje do sluzieb Zuzany Lorantffyovej, manzelky Juraja Rdkociho. Vtedy
sa zacal zaoberat vyrobou tokajského samotoku. Stanovil presnu receptiru
vyroby tokajského ,,aszti“ Jeho postup sa pouziva dodnes. Sprava o kvalite
a liecivej sile vina prenikla rychlo do celého sveta. Sdm Paracelsus sa vybral
do Uhorska, aby sa presvedc¢il o t¢inkoch samotoku.

Ako sme uz naznadili vyssie, roku 1655 bol v Uhorsku vydany prvy
zakon, ktory upravoval vyberanie cibéb, a tym sa zacala vyroba tokajskych
putnovych vyberov. Cibéby (aszu) vznikaju na tokajskych odrodach
hrozna v priaznivych ro¢nikoch, ked sa u¢inkom uslachtilej plesne Botrytis
cinerea Persoon meni zlozenie bobul na hrozienka s vysokym podielom
prirodnych cukrov. Zakladom pre tvorbu cibéb st priaznivé klimatické
podmienky a vzacne zloZenie tokajskej sopecnej pody. Avsak vyskyt tychto
podmienok je velmi vynimocny, takze vyroba tokajskych putnovych vin je
viazana len na pér rokov v jednej dekade.

Rozmachom tokajskej vyroby a oblibenostou tamojsich vin sa ukazala
potreba presne vymedzit Tokajski vinohradnicku oblast. Nariadenie
z roku 1737 vyclenilo 21 lokalit, ktoré bolo mozné oznacit za tokajskeé.
Malo sa tym zabranit vydavaniu inych druhov vin za tokajské. Preto kupci
rucili za jeho pravost slovenskym ndzvom ,,samorodny,“ ¢o znamenalo aj
ochranu jeho p6évodu. V tom case boli na Slovensku tokajské vinice len v
obci Mala Tfna a Vinicky, kde podla stpisu z roku 1865 mala obec Vinicky
takmer 100 ha vinohradov a najvicsiu ¢ast vlastnil Jilius Andrassy.

Epidémia fyloxéry zasiahla tokajsku oblast neskor, ale aj tu napachala
nesmierne $kody. Pocas niekolkych rokov boli takmer uplne znicené
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tokajské vinice. S obnovou vinohradov koncom 19. storocia zacal Dr. Julius
Szabd na baze novych $lachtenych $tepov na americkych podpnikoch. O
pripravu novych odrod sa zasadil hlavne Slovak Jan Mathidsz (1838 —
1921), najvyznamnejsi Slachtitel Uhorska, rodédk z Mo$urova pri Predove.
Uz v roku 1866 zalozil v Kosiciach prvu zbierku odrdd z celej Eurépy a
zacal sa venovat Slachteniu novych odrod vinic¢a. Vo svojom diele opisal
a ponukal 231 odrdd, z toho 163 stolovych. V roku 1880 sa presidlil na
Tokaj, kde posobil aj ako spravca vinic gréfa Andrassyho vo Vinickach,
ale hlavnou néplnou bola priprava novych odolnych sadenic vinic¢a. Jeho
usilim sa vysadilo medzi Dunajom a Tisou az jeden milién novych sadenic
vini¢a. V roku 1897 ziskal na vystave v Hamburgu hlavnu $tdtnu cenu,
neskor v Parizi a v roku 1901 ziskal ocenenie v Bruseli. Pocas svojho Zivota
vyslachtil okolo 3 500 odr6d vinica, ¢im sa zaradil medzi najvyznamnejsich
priekopnikov S$lachtenia vo svete. Dodnes sa niektoré jeho mustové
odrody vysadzaju v roznych kiatoch sveta a jeho stolové odrody tvoria
neodmyslitelnd sucast svetového vinohradnickeho dedic¢stva.

V roku 1893 vysiel prvy zakon na ochranu tokajskych vin, ktorym
sa zakazovalo ich falSovanie. Tokajskd oblast nebola vtedy este presne
vymedzend a zahfnala 21 miest pestovania vinica, z ktorych Ccast
Slovenského Nového Mesta a cely kataster obce Mald Tfna sa dnes
nachédzaju na Gzemi Slovenska. Dal3{ zakon, kde boli vymenované mestéd
a dediny patriace do tokajskej oblasti, bol vydany v roku 1908. Jeden z
jeho ¢lankov uvadza uz 31 miest a dedin, teda o desat viac ako v roku
1893. Z nich sa na Slovensku dnes nachddzaju Vinicky, Mala Tfna a cast
Slovenského Nového Mesta (Satoraljaujhely).

Po vzniku Ceskoslovenska v roku 1918 §tat venoval tokajskej oblasti
na Slovensku znaénti pozornost. Statna vyskumnd stanica v Malej Ttni,
ktora vznikla v roku 1924, sledovala vhodnost odrdd pre tokajsku oblast,
urcovali sa nové vhodné vini¢né trate a sledovali sa klimatické a podne
podmienky v slovenskej asti tokajskej oblasti. V rokoch 1939 az 1945 bola
cela tokajska oblast na izemi Slovenska pod madarskou spravou.

Pozornost tokajskej oblasti venovala aj nova vladna garnitira po
spoloc¢ensko-politickych zmenach vo februari 1948. V roku 1959
nadobudol platnost zakon o rozvoji Tokajskej vinohradnickej oblasti na
Slovensku (zakon SNR ¢. 4/59). K zakonu vysiel aj vykonavaci predpis -
vyhlaska Poverenictva podohospodarstva a lesného hospodarstva ¢. 79,
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ktorou sa urcovali miesta a hony, na ktorych sa moze pestovat hrozno na
vyrobu tokajskych vin.

Podobne aj v Madarsku vydali spolo¢né nariadenie ministra
polnohospodarstva a potravinarskeho priemyslu o vykonani nariadenia
s mocou zakona ¢. 23 z roku 1959 o hospodareni s ovocim a zeleninou,
ktory sa zaoberal aj tokajskym vinom. Zanik byvalého spolo¢ného $tatu
Rakusko-Uhorska a vznik dvoch samostatnych republik Ceskoslovenska
a Madarska rozdelil aj byvala jednotnu tokajskd oblast na dve, z ktorych
rozhodujutca cast lezi na izemi Madarska. Slovenska cast zahfnia dnes len
vy$e 700 hektarov vinic. Rozdelenie prinieslo spory, ktoré sa tahaju az
dodnes.
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